
Mehr als 50 Jahre Erfahrung und das
Herzblut einer Schweizer Unternehmer-
familie stecken in den Schweizer
Kochsystemen. Das Unternehmen
liefert mehr als neue Geräte: Hugen-
tobler revolutioniert Küchen – mit 
innovativen Prozessen und Lösungen,
die begeistern und den Alltag in der
Küche massiv vereinfachen.

Ein Familienunternehmen –
seit 50 Jahren
Der Grundstein für die heutige Firma
wurde 1966 von Fredy Hugentobler
gelegt. 2010 übertrug Fredy Hugen-
tobler die Geschäftsführung seinem
Sohn Reto. Das Unternehmen be-
findet sich zu 100 Prozent in Familien-
besitz.
Hugentobler ist marktführend als 
Gesamtanbieterin von Entwicklung,
Herstellung, Ausbildung, Vertrieb
und Service von modernen Gross-
küchenapparaten und Kochsystemen.
Das Familienunternehmen ist spezia-
lisiert auf die Projektierung, Einrich-
tung und Montage von Grossküchen
für Restaurants, Hotels, Gemein-
schafts- und Spitalverpflegung.
Rund 115 Mitarbeitende sind an 
sechs Standorten für Kundinnen und 

Produktion, Lagerung und Aufbe-
reitung.
Seit 2014 präsentiert das «Koch-
paradies» im Hauptsitz in Schönbühl
mit über 29 Partner-Ausstellern 
modernste Gerätschaften und 
Systeme für eine zukunftsorientierte,
gewinnbringende und effiziente 
Küchenlandschaft.
Hugentobler ist Partner für inno -
vative Küchenkonzepte und wirt-
schaftliches Küchenmanagement.
Heute und in Zukunft.
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Kunden tätig. 30 ausgebildete Küchen-
chefs sind im Aussendienst täglich
unterwegs in den Küchen der
Schweiz und Deutschlands.

Innovationen 
und Erfindungen
Hugentoblers Innovationen und Er-
findungen haben massgebend zur
Entstehung moderner Schweizer
Kochsysteme beigetragen. 
Legendär ist der «Hold-o-mat» für
gradgenaues Warmhalten und 
Garen. Und mit «freeze’n’go» 
präsentierte das Unternehmen 
im Jahre 2000 eine revolutionäre
Kochmethode für naturnahe 

Effizienter kochen, besser essen
Die Hugentobler Schweizer Kochsysteme AG begleitet  Küchen von der Konzeptanalyse 

über die Planung und Realisierung bis hin zur Inbetriebnahme und dem Einstieg in neue Kochmethoden.


