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Schweizer Kochsysteme®

Ceran-Tischgeriite
Installations-, Bedienungs- und Wartungsanleitung

Art. Nr.
TGCT14, TGCT15, TGCT24E, TGCT24EQ TGCT24B, TGCT25EQ, TGCT25B
ZSTGCT14, ZSTGCT24E, ZSTGCT24EQ ZSTGCT24B
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1. Vor der ersten Inbetriebnahme

- Lesen Sie die Bedienungs- und Wartungsanleitung vor Inbetriebnahme der oben
erwahnten Einbauten aufmerksam durch. Sie enthalt wichtige Hinweise in Bezug auf eine
fachgerechte Inbetriebnahme, Bedienung und Wartung. Sie ist fur jede weitere
Einsichtnahme sorgféltig aufzubewahren.

- Vor Inbetriebnahme die Ceran-Kochflache grindlich reinigen. (Siehe Kapitel 7 Wartung und
Reinigung)

- A Darauf achten, dass die Kochflache frei ist.
- Auf dem Tischgeréat darf nur mit Pfannen und Kocht6pfen gearbeitet werden.

- Das Ceran-Tischgerat ist ausschliesslich zum Kochen, Braten, Dampfen, Pochieren,
Aufbereiten, Schmoren und Diinsten von Speisen ausgelegt.

- A Dieses Gerat ist nicht daftr bestimmt, durch Personen (einschlieZlich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels
Erfahrung und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch
eine fir ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr
Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.

Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen.
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2. Technische Daten

Modell Spannung Strom Max Leistung Vorsicherung -(?g\)/vicht
TGCT14 2AC 400V 50Hz 10A 4kw  (1x4) 2x10/2x13A CEE16

TGCT15 2AC 400V 50Hz 12.5A 5kW  (1x5) 2x16A CEE16
TGCT24E 3AC 400V 50Hz 17.3A 8kW (2x4) 3x20A CEE32
TGCT24EQ 3AC 400V 50Hz 17.3A 8kW (2x4) 3x20A CEE32 35Kg
TGCT24B 3AC 400V 50Hz 17.3A 8kW (2x4) 3x20A CEE32
TGCT25EQ 3AC 400V 50Hz 21A 10kW (2x5) 3x25A CEE32
TGCT25B 3AC 400V 50Hz 21A 10kW (2x5) 3x25A CEE32
ZSTGCT14 2AC 400V 50Hz 10A 4kwW  (1x4) 2x10/2x13A  Anschlusskabel Spez.
ZSTGCT24E 3AC 400V 50Hz 17.3A 8kW (2x4) 3x20A Anschlusskabel Spez.
ZSTGCT24EQ 3AC400V50Hz 17.3A 8kW (2x4) 3x20A Anschlusskabel Spez.
ZSTGCT24B 3AC 400V 50Hz 17.3A 8kW (2x4) 3x20A Anschlusskabel Spez.

ZS = Zivilschutzzulassung Nummer BZS E 15-203
3. Gefahren

A LACHTUNG: Sobald ein Riss in der Oberflache sichtbar wird, ist das Geréat
sofort vom Versorgungsnetz zu trennen®.

>

- Darauf achten, dass sich keine brennbaren Gegenstande auf dem Ceranglas
befinden.

>

- Die Glasoberflache darf nicht als Ablage verwendet werden.

>

- Achtung Glasoberflache wird ca. 530°C heiss, nicht bertihren, Verbrennungsgefahr.

>

 Das Ceran-Tischgerat darf nicht von Laien getffnet werden.

- A Achtung: Keine Alufolien und Kunststoffgefasse auf die heisse Oberflache legen.

4. Standortwahl fir Tischgerét

- A Das Tischgeréat darf nicht auf brennbarer Unterlage aufgestellt werden.

- A Seitlich und hinten ist ein Abstand von mindestens 10cm zu brennbaren
Gegenstanden einzuhalten.

- AJL"Jber dem Ceran- Tischgerét ist ein Abstand von mindestens 1.5 m zu brennbaren
Gegenstanden, Decken einzuhalten.

- A Die Luftzirkulation unter und hinter dem Tischgerdat muss gewahrleistet sein, nicht
abdecken.
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5. Beschreibung mit Bildern

Bild 1 Schalter Ceran- Tischgerat

Schalter stufenlos

Kontrolllampe

Bild 2 Frontansicht Ceran- Tischgerat

Ceran-Kochflache

Frontansicht

Bild 3 Ruckansicht Ceran- Tischgerét
Luftungs-Schlitze
Typenschild
Stellfusse
Anschlusskabel mit Stecker

Luftungs-Abstand
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6. Bedienungsanleitung

- Tischgerat mit Stecker an passende Steckdose anschliessen. (Bild 3)
- Darauf achten, dass die Ceran- Glasflache sauber ist. (Bild 2)

- Pfanne mitten auf Kochfeld stellen. (Bild 2)

- A Pfanne nicht halb auf CNS Abdeckung und halb auf Kochfeld kochen lassen.
(Bild2)

- Schalter einschalten, zur Kontrolle leuchtet die griine Betriebslampe.

- Die gewlnschte Temperatur mittels Schalter stufenlos regulieren. (Bild 1)

- A Nach Gebrauch die Ceran- Kochflache mittels Schalter (Bild 1) ausschalten, auf
Schalterstellung Position O.

- Tischgerat abkihlen lassen, anschliessend reinigen. (siehe Kapitel 7 Wartung und
Reinigung)

7. Wartung und Reinigung

- A Vor der Reinigung Gerat ausschalten und auskiihlen lassen.

- Gerat nach jedem Gebrauch reinigen, sonst brennen sich Verschmutzungen beim nachsten
Aufheizen ein.

- Gelegentlich mit Reinigungspolitur 107 polieren, kann bei Hugentobler Schweizer

Kochsysteme nachbestellt werden.

- A Zucker und zuckerhaltige Speisen sofort vom Ceranglas entfernen, sonst wird es
beschadigt.

- A Das Tischgeréat darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.
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8. Stbérungen

- Kochfeld wird nicht oder nur teilweise warm: keine Spannung, Sicherung der elektrischen
Zuleitung prufen, Hugentobler Service anrufen

- A Wenn Sie im Ceranglas einen Riss feststellen, darf das Ceran-Tischgerat nicht
weiter verwendet werden. Bitte schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den
Netzstecker aus! Hugentobler Service anrufen.

- Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird, muss sie durch eine
besondere Anschlussleitung ersetzt werden, die beim Hersteller erhaltlich ist.

- A Reparaturen dirfen nur von geschulten Personen durchgefihrt werden.

- Bei Stérungen wenden Sie sich an unsere Servicestelle.

- Hugentobler Schweizer Kochsysteme AG Service Schweiz Tel. 0848 400 100

- Hugentobler + Partner GmbH Service Deutschland Tel. +49 (0) 89 85 15 77

9. Anhang

Die Herstellerfirma haftet nicht fir Schaden an Sachen oder Personen in Folge mangelhafter
Wartung, Beschadigung, unsachgemassem Gebrauch, nicht Beachten der 6rtlichen
Sicherheitsvorschriften und dieser Bedienungs- und Wartungsanleitung sowie Unkenntnis im
Umgang mit dem Gerat.
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HUGENTOBLER ___

Schweizer Kochsysteme®

Wir sind Ihr Partner fiir innovative e | U .

. . . Hugentobler Schweizer Kochsysteme AG
Kuchenkonzepte und W?rtSChaft[?Ches Gewerbestrasse 11, 3322 Schénbiihl, Schweiz
KUChenmanagement Heute Und ?n ZUkunft Tel.+41 (0)848 400 900, Fax+41 (0)31 858 17 15

D

Hugentobler + Partner GmbH Deutschland

Lise-Meitner-Strasse 4, 85716 Unterschleissheim
www.hugentobler.com Tel.+49 (0)89 85 15 77, Fax+49 (0)89 85 15 47
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