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Seit über 40 Jahren erfinden und bauen wir Kochtechnik und Küchensy-
steme mit dem Ziel, Gastronomen in die Gewinnerposition zu bringen. 
Unsere Priorität ist stets, für einen einfacheren und erfolgreicheren 
Kochalltag zu sorgen – nicht für kompliziertere Geräte. Weg von über-
rissenen Unterhaltskosten, weg von unnötigem Ressourcenverschleiss, 
mit wachem Blick auf Kundenbedürfnisse, Energieeffizienz und Qualität. 
Nach dieser Devise haben wir den neuen Practico Vision konzipiert und 
gebaut – ein echter HUGENTOBLER Kombisteamer mit bewährten Bauteilen 
und Schweizer Know-how. Mit dem Practico Vision machen Sie den ent-
scheidenden Zug in die Zukunft. 

Ihre Spar-Vorteile:  

• Dank Integralverdampfung – 
  schneller Temperaturanstieg, geringer Wärme-
  verlust, regulierte Luftströmung im Garraum   
  und damit optimaler Wärmeaustausch – 
  ermöglicht bis zu 40% Energieeinsparung

• Übersichtlicher, bewährter Quereinschub – 
  einfachstes Handling mit 100% Kapazitäts-
  Nutzung

• 5 Jahre Hugentobler-Garantie – 
  Arbeit, Anfahrt und Materialkosten inklusive

• Automatisches Pulver-Reinigungssystem –
  mit minimalstem Ressourcenverbrauch

• Höchste Arbeitssicherheit – keine 
  Verbrennungsgefahr –     

gewährleistet durch die wärmeisolierte Panora-
mascheibe, dem Quereinschub und als absolute 
Neuheit dem automatischen Ventilatorstopp bei 
Türöffnung
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Die Generation der Zukunft –
Practico Vision Kombisteamer
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Martin Bayerlein

Für jeden Einsatzbereich – die Generation der Zukunft 

Das grossflächige Touchscreen-Panel mit seiner farbigen Anzeige sichert 
eine einfache und intuitive Gerätebedienung. Die Basisdisplayanzeige 
ermöglicht die schnelle Programmauswahl mit allen Zusatzfunktionen. Sie 
haben die Wahl zwischen drei Betriebsmöglichkeiten:

6 X 2/3 GN

EASY COOKING 
Easy Cooking, der automatische Prozess-
ablauf. Der laufende Garvorgang wird 
angezeigt und Sie haben die Möglichkeit 
in den Prozess einzugreifen und Ände-
rungen zu speichern. 

REZEPTE / PROGRAMME
Ergänzen Sie die übersichtliche Pro-
grammablage mit Ihren persönlichen 
Zubereitungen. Sie erzielen stets gleiche 
Qualität bei wiederkehrenden Anwen-
dungen.

MANUELLE BEDIENUNG –
So einfach wie mit Drehschalter ist die 
manuelle Bedienung! Die präzise und 
schnelle Eingabe tätigen Sie über die 
bewährte 10er Tastatur. 

7 x 1/1 GN

11 x 1/1 GN

12 x 2/1 GN

20 x 1/1 GN

Der entscheidende Zug
HUGENTOBLER stellt mit dem neuen Kom-
bisteamer „Practico Vision“ seine Inno-
vationskraft erneut unter Beweis. Ener-
gieeffizienz und Bedienungsfreundlichkeit 
wurden an diesem Gerät konzentriert und 
erfolgreich umgesetzt.
Jahrzehnte der praktischen Erfahrung 
fliessen in unsere Technik ein und garan-
tieren Nachhaltigkeit und hohe Qualität 
der verarbeiteten Materialien, der Gestal-
tung und Elektronik. Kurzfristig sprechen 
alle von Krise. Wir denken langfristig und 
gewähren 5 Jahre Vollgarantie. Sie verlän-
gern damit die Lebensdauer Ihres Kombi-
steamers mit der positiven Nebenwirkung 
der Kostenkontrolle.
Am Quereinschub und der einfachen 
Programmsteuerung ist die Handschrift 
von HUGENTOBLER klar erkennbar. Was 
sich jeder Koch schon immer wünschte, 
haben wir realisiert: „Easy Cooking“ mit 
automatischer Programmsteuerung und 
individuell gestalteten Garprozessen, mit 
der Option jederzeit in laufende Prozesse 
einzugreifen, um Temperatur, Feuchtigkeit 
und Garstufe spontan anzupassen.

Das macht Sinn – Sie werden überzeugt 
sein!
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