HUGENTOBLER ___

Schweizer Kochsysteme®

Tradition begegnet
modernster Herd-Technik

Der Miinchner Bogenhauser Hof ist bekannt fiir seine gehobene Kiiche
und blickt auf eine lange Tradition zuriick. Um diese auch zukiinftig
weiterfiihren zu konnen, wurde das Restaurant renoviert und die
Kiiche mit modernster Herd-Technik aus dem Hause Hugentobler aus-
gestattet.

Seit langerer Zeit spielte Gerhard Gleinser, Inhaber des Bogenhauser
Hofs, mit dem Gedanken, einen den heutigen technischen und hygi-
enischen Anforderungen entsprechenden Herd anzuschaffen. Nach
intensiven Gesprdachen mit Patron und Kochen prasentierte die Firma
Hugentobler einen ersten Rohentwurf. ,Wir schdtzten vor allem die
praxishezogene Beratung und das losungsorientierte Vorgehen bei
der Planung”, so Gerhard Gleinser. An der letzten Gastronomie-Messe
in Salzburg iiberzeugten sich Chef und
Kiichencrew von der hohen Qualitdt der
massiven Schweizer Herdanlage und
gaben Hugentobler + Partner GmbH
griines Licht.

Gleinser fiigt hinzu: ,Mit dem 3.8 auf
2m Herd wurden unsere individuellen
Wiinsche umgesetzt®. Dieser ist bestiickt
mit 4 mal 2 flachenwirkenden Indukti-
onskochfeldern, 1 Hochleistungsgrill-
platte und 4 offenen Gaskochstellen.
Das multifunktionelle Cerankochfeld
kann wdhrend der Produktion am Vor-
mittag zum Kochen und wédhrend dem
Service als Warmeplatte genutzt wer-

Gerhard Gleinser, Inhaber des Bogenhauser Hofs (r.)und Martin ~ den. Zudem erleichtern einfach demon-
Bayerlein, Geschdftsfiihrer der Hugentobler + Partner GmbH (I.) ~ tierbare Seitenblenden den Zugriff auf

die Elektroverteilung.

t Ende April 2011 ist der neue Herd im Einsatz: Taglich werden bis
zu 130 Gaste mit mehrgdangigen Meniis auf hochstem Niveau bedient.
Erganzt wird das hochwertige Speiseangebot durch eine aufmerksame
Bedienung und erstklassige Weine. Herr Gleinser blickt mit Stolz auf
das neue Herzstiick in der Kiiche. Sein Fazit: ,Mit der Firma Hugen-
tobler + Partner GmbH haben wir einen innovativen und zuverldssigen
Partner gefunden!”
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Der Hugentobler Schweizer Herd
auf dem Priifstand
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1 Die starkste Abdeckung der Welt

2 Moderne Induktionstechnologie

3 Massanfertigung

Editorial

Der Anspruch wachst

Seit zwei Jahren bewdhrt sich der
Schweizer Herd von Hugentobler Kochsys-
temen auf dem deutschen Markt.

Klar erkennbar ist, dass sich Gastronomen,
Hoteliers und Kiichenchefs zunehmend
intensiv fiir Themen wie Materialqualitat,
Produktionsstandort, Leistungspotenzial
des Lieferanten, aktuelle Kochtechniken
und Beratung vor Ort interessieren. Indi-
viduelle und allzeit abrufbare Serviceleis-
tungen und langfristige Betreuung riicken
immer mehr in den Vordergrund. Genau
da setzt die Firma Hugentobler an: Mit
hoher Fachkompetenz, einem hauseigenen
Service-Team und exzellenter Produkte-
fertigung begegnen wir diesen Bediirf-
nissen. Der Schweizer Herd {iberzeugt
mit seiner 9 mm dicken Abdeckung, wirkt
wie aus einem Guss gegossen und ist mit
modernster Technik ausgestattet.
Basierend auf erstklassiger Verarbeitung
hochwertiger Rohmaterialien, vieljahriger
Praxisndahe und reichem Erfahrungsschatz,
setzt Hugentobler sehr hohe Massstabe.
Ein neuer Herd belastet das Investitions-
budget erheblich, deshalb wird er von uns
so gebaut, dass er wahrend vielen Jahren
den taglichen Belastungen standhalt.

Ihr Hugentobler-Team
Martin Bayerlein
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