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Schweizer
- N
BayrISCh - : -. Sepp Kratz - Andechser am Dom, Miinchen

,Der Schweizer Herd wurde massgenau und individuell

bestiickt auf unsere Bediirfnisse abgestimmt. Wie jede Kiiche
Alexander Huber, Jun hat auch der Kiichenbereich im Andechser am Dom seine
Huberwirt in Plei: ‘ Eigenheiten, die nicht durch ein Standardprodukt bedient
,Power der Pr werden konnten. Bei der Realisierung der Spezialanfertigung
konnten unsere Wiinsche und die modernsten Erkenntnisse der Bestiickung wie flachen-
deckende Induktionstechnik, Ceran-Kochfelder (umschaltbar in Warmeplatten), eine
speziell angeordnete Grillplatte und grossziigige Freiflachen voll beriicksichtigt werden.
Mit dem neuen Schweizer Herd arbeiten wir einfacher und effizienter und kénnen uns
Wie wurden Sie stolze wieder ganz unserer Kochleidenschaft hingeben.”

Schweizer Herc
~Schweizer Powe

IR Usetzungiiies Ehepaar Mairhofer - Rest. Mairhofer, Fischbachau

,Der alte Olbrennerherd war eine wahre Hitzeschleuder mit
extrem hohen Energiekosten, die uns fast die Haare vom

Kopf gefressen haben. Die starke Warmeabstrahlung und das
ohrenbetdubende Gerdusch der Brennaggregate waren fiir uns
nicht mehr zu ertragen. Mit dem neuen Schweizer Herd haben
wir die ideale Losung fiir unseren Betrieb gefunden.”

# Fach- und Kiichenpe

In 3 Ziigen zum Erfolg Ihr Gewinn

Schenken Sie sich den
HUGENTOBLER Schweizer
Herd!

Dank der modernsten
Induktionstechnik sparen
Sie im Vergleich zu einem
Elektroherd bis zu 65%

. Stromkosten. Mit einer
HUGENTOBLER - Der Schweizer Herd HUGENTOBLER-Finanzierung
Der Schweizer Herd entsteht von A bis Z in Eigenprodukti- amortisieren Sie einen
on in der Schweiz. Geplant wird jeder einzelne von Spezia-
listen, die den Kochberuf kennen und wissen, wie Sie Ihre :
Betriebskosten in Schach halten und Ihre Produktivitit den eingesparten Stromko-
steigern konnen. sten innert 4-5 Jahren.

Sind Sie interessiert? Dann

neuen Schweizer Herd mit

Wir kennen den hektischen Kiichenalltag. Darum bauen nehmen Sie mit uns Kon-

wir Herde, die nichts aus der Fassung bringt. Die 9 mm takt auf. Ihr Geschenkherd
starke Abdeckung ist extrem solide und trotzdem elegant. wartet auf Sie!

Auch das Innenleben des Schweizer Herds ist anderen
Induktionsherden iiberlegen. Mit unserer fiihrenden und
revolutiondren Induktionstechnologie weichen hohe
Stromkosten und Hektik einer hoheren Produktivitat.

Ganz gleich wie gross Ihr Betrieb ist, wie knapp Ihre
Platzverhaltnisse und was Ihre Bediirfnisse sind. Wir
passen Ihren Schweizer Herd in Grosse und Ausstattung
ganz Ihren Wiinschen an.

Editorial ) .y

Manchmal ist weniger -
mehr

... was sicherlich fiir die verwendeten
Materialen des Schweizer Herdes von
HUGENTOBLER keine Giiltigkeit hat. Dem
widerspricht schon die sagenhafte

9 mm Herdabdeckung, basierend auf der
15-jahrigen Erfahrung mit Miinchens
Gross-Gastronomen, wo nur massivste
Konstruktionen langfristige Lebensdauer
garantieren.

Manchmal ist aber auch bei uns weniger
- mehr. Angesichts der schndrkellosen
Verarbeitung, der klaren Linienfiihrung
und flachenbiindig verbauten Kochtechnik
trifft dieses Sprichwort buchstablich ins
Schwarze.

Die Verarbeitung sucht Ihresgleichen

- hygienische Bedienungseinheiten, zur
besseren Ubersicht fiir den Koch schrig
angehoben und fiir den schnellen Service-
einsatz abklappbar.

Modernste Technik ermoglicht uns den
Einbau von Finessen. Ob Induktions-
technik flachenbiindig oder in Rund-
spulen, ob Kombibrater oder Ceran-Gross-
kochfeld umschaltbar auf Warmeplatte:
hier nehmen wir Ihr Anliegen auf und
schaffen fiir grosse Kochtdpfe grosse
Kochflachen, wahrend dem Service ideal
nutzbar zum Einparken von Saucen und
Beilagen. Top Schweizer Qualitat - indivi-
duell an Ihre Kiiche angepasst.

Von der Beratung, iiber Planung, Montage
und Instruktion bis hin zum firmenei-
genen Service - alles aus einer Hand

- auch hier macht weniger Lieferanten
mehr Sinn.

Ihr HUGENTOBLER-Team
Martin Bayerlein

Fachkurse November 2009

Dienstag 24. November
Schweizer Kochsysteme 09.00-15.30

Mittwoch 25. November
Schweizer Kochsysteme 09.00-15.30




