
Zum ersten Mal in der Geschichte des
Goldenen Kochs ist die Hugentobler
Schweizer Kochsysteme AG für die 
gesamte Kücheninfrastruktur am
grössten Kochwettbewerb der Schweiz
verantwortlich.

Seit 50 Jahren revolutioniert Hugentobler
die Küchen in der Gastronomie. Jetzt
unterstützt das Familienunternehmen die
zwölf Kandidaten, die im Rahmen des
grössten Kochwettbewerbs der Schweiz
ihr Talent unter Beweis stellen.

Das Halbfinale
Das Halbfinale findet am Samstag, 24.
September 2016 im Einkaufszentrum
Glatt in Wallisellen statt. Hugentobler
richtet eigens dafür sechs identische, mit
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modernster Technik ausgestattete Küchen
ein. Es treten zwölf nominierte Kandi -
daten in zwei Halbfinalen gegeneinander
an. Dort werden die sechs Besten für den
einzigartigen Wettbewerb «Der Goldene
Koch» ermittelt. 

Sechs Küchen im Kursaal Bern
Die sechs Kandidaten kämpfen am 
Montag, 6. März 2017 im Kursaal Bern
um die begehrteste Kochtrophäe der
Schweiz. Patrik Friemel, vor einigen
Jahren selbst Finalist am «Goldenen
Koch», steht den Kandidaten während
des Wettbewerbs als Hugentobler-
Instruktor zur Verfügung. Vor den Augen
der Jury und den rund 1000 Gästen aus
der Gastronomie heisst es Kochen auf
Spitzenniveau – für jeden ambitionierten
Koch eine einmalige Gelegenheit, sein
Talent vor den grossen Namen des 
Metiers zu beweisen.

Hugentobler Schweizer Kochsysteme AG
Gewerbestrasse 11, 3322 Schönbu�hl
Tel. 0848 400 900, Fax 031 858 17 15
info@hugentobler.ch, www.hugentobler.ch

Die neuen Crunchy Chicken Produkte
der Fredag überzeugen Gross und Klein
mit vollem Biss. Das Produktportfolio
aus saftigen naturgeformten Schnitzeln,
feurigen Wings und knusprigen Nuggets
machen diese Neuheiten zum Ge-
schmackserlebnis. 
Die Crunchy Chicken sind zu verschie-
densten Beilagen super kombinierbar
aber eignen sich auch als Fingerfood mit
einer feinen oder rassigen Sauce an 
einem nächsten Event! Die neuen Hits
werden kinderleicht und superschnell

zubereitet und sind zudem geschmack-
lich sowie optisch ein Augenschmaus.
Die kleinen 25g-Nuggets sowie die 
leckeren Chicken Wings gibt es in prak-
tischen 1 kg Verpackungen. Die Klas -
siker, die Crunchy Pouletschitzel, sind
im 2.5 kg Beutel verpackt. Die Köstlich -
keiten des neuen Sortiments sind bei 
den Gastro-Grossisten erhältlich! 

Fredag AG
Oberfeld 7, 6037 Root
Tel. 041 455 57 00, Fax 041 455 57 99
www.fredag.ch

Mehr als Rauch: ZAGG 2016
Ein Kochtüftler, ein unwiderstehliches Eintauschangebot und Rauch- 
 zeichen: Verpassen Sie nicht die ZAGG in Luzern. Vom 23.–26. Oktober  
in Halle 1, Stand 131. Wir freuen uns auf Sie.

Moderne Grossküchengeräte für effiziente Kochtechnik. Ob Küchen-
optimierung oder -umbau: Wir bieten den perfekten Rundumservice. 

Aeschlimann – Ihr Partner für Grossküchen. Ein Familienunter- 
nehmen mit Erfahrung, Zeitgeist und persönlichem Engagement.

Aeschlimann Hotelbedarf AG | Flugplatz 22 | 3368 Bleienbach
Telefon 062 919 60 80 | Fax 062 919 60 81 | info@aeschlimann-ag.ch | www.aeschlimann-ag.ch

  

  

Hugentobler ist Partner vom Goldenen Koch 2017 

Die neuen Crunchy Chicken von Fredag


