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AES wird empfohlen, vor dem

Gebrauch des Gerats die in der
vorliegenden  Anleitung  enthaltenen
Anweisungen und Warnungen
aufmerksam durchzulesen. Die Anleitung
enthélt grundlegende Informationen zur
Gebrauchssicherheit und Wartung des
Gerats.

A Bewahren Sie diese Anleitung sorgfaltig auf,
damit Sie bei Bedarf stets nachlesen kénnen.

CD Die elektrische Anlage wurde laut Norm CEI
EN 60335-2-89 geplant.

A Die Luftungsoéffnungen des Gehauses oder
der Einbaustruktur stets sauber halten.

A Keine mechanischen Gerate oder andere

Werkzeuge als die vom Hersteller empfohlenen
verwenden, um den  Abtauprozess zu
beschleunigen.

A Nicht den Kaltemittelkreislauf beschadigen.

A Keine elektrischen Gerate im Innern der

Geratefacher zur Aufbewahrung von tiefgekihlten
Speisen verwenden.

A Keine explosiven Substanzen, wie

Druckbehélter mit brennbaren Materialien in
diesem Gerat aufbewahren.

A Keine Gegenstande auf den Gerateboden

legen. Die entsprechenden Ablagegitter
verwenden, um das Produkt zu lagern.

A Die maximal zuléssige Last pro Ablagegitter
betragt 45 kg (gleichmaRig verteilt).

Das Stromkabel darf nur von qualifiziertem
Personal ausgetauscht werden.

A In der Nahe von (geschitzten) Bereichen mit

Gefahr durch elektrischen Strom sind besondere
Aufkleber angebracht, die anzeigen, dass
Netzspannung vorhanden ist.

A Vor dem Anschluss ist sicherzustellen, dass

die Mittel zum Trennen des Gerats von der
Stromversorgung, im Hausnetz eingebaut sind
wie nach Installations-Regeln. (vorgeschrieben
fur Gerate, die ohne Stecker geliefert werden und
fest an eine Anlage angeschlossen werden
missen).

Der Hersteller hat bei Entwurf und Herstellung
besondere Sorgfalt darauf verwendet, Gefahren
fur die Sicherheit und Gesundheit von Personen
durch den Umgang mit dem Gerat zu vermeiden.

Lesen Sie aufmerksam die in der mitgelieferten
Anleitung angegebenen Anweisungen sowie die
direkt am Gerat angebrachten Hinweise, beachten
Sie insbesondere alle die Sicherheit betreffenden
Anweisungen.

Die installierten Sicherheitsvorrichtungen durfen
weder manipuliert noch entfernt werden. Die
Nichtbeachtung dieser Anforderung kann zu
schweren Gefahren fir die Sicherheit und
Gesundheit von Personen fuhren.

Es wird empfohlen, einige Testvorgange
durchzufihren, um die Anordnung und
Hauptfunktionen der Bedienelemente, besonders
zum Ein- und Ausschalten, kennenzulernen.

Das Gerét ist nur fur den Gebrauch bestimmt, fur
den es entworfen wurde; jeder andere Gebrauch
ist als unsachgemal anzusehen.

Der Hersteller lehnt jede Haftung fir Schaden an
Sachen oder Personen ab, die durch
unsachgeméaRen oder fehlerhaften Gebrauch
verursacht werden.

(D Wartungseingriffe, die prazise, technische

oder besondere Fahigkeiten erfordern, durfen nur
von qualifizierten Fachkraften ausgefiihrt werden.

A Um die Leistungen und die Sicherheit der

Maschine nicht zu gefahrden, versperren Sie
wahrend des normalen Betriebs nicht den
Lufteinlass.
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A Am Versorgungskabel darf auf keinen Fall
gezogen werden.

Um die Hygiene der Lebensmittel garantieren zu
kénnen und diese vor Kontaminierung schiitzen
zu kbénnen, miussen alle Elemente, die direkt oder
indirekt mit den Lebensmitteln in Kontakt
kommen, sowie die umliegenden Bereiche,
grundlichst gereinigt werden. Benutzen Sie fiur
diese  Vorgdnge ausschlielich  fur den

Nahrungsmittelgebrauch  geeignete  Produkte,
vermeiden Sie brennbare Produkte oder
Produkte, die gesundheitsschadliche Substanzen
enthalten.

Bei langerer Inaktivitdt, muss man die
Versorgungslinien  unterbrechen und  eine
sorgfaltige Reinigung der Inneren sowie der
AuReren Elemente der Apparatur durchfiihren.

4.1. Allgemeine Informationen

Diese Bedienungsanleitung wurde vom Hersteller
abgefasst, um den Operatoren die an der
Maschine arbeiten die nétigen Informationen zum
Umgang mit dieser geben zu kénnen.

Wir empfehlen, diese Bedienungsanleitung
aufmerksam zu lesen und die Anleitungen in die
Tat umzusetzen.

Die Kenntnis der Informationen dieses
Dokumentes, ist nutzlich um Gesundheits- und
Sicherheitsrisiken an Personen zu vermeiden.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung
wahrend der Lebensdauer des Gerates an einem
allen bekannten und zuganglichem Ort auf, es
muss jederzeit zur Einsicht zu Verfligung stehen.

4.2. Garantie

Um besonders wichtige oder spezifische
Textpassagen hervorzuheben, werden Symbole
benutzt, die hier im Folgenden beschrieben
werden:

A st au wichtige  Sicherheits-

Informationen hin. Man muss sich
angemessend verhalten, um die Gesundheit
und die Sicherheit der Personen nicht zu
gefahrden und um Schaden zu vermeiden.

@Weist auf wichtige, nicht zu

vernachlassigende, technische Informationen
hin.

Die Garantiefrist des Gerates und seiner
Bestandteile, belduft sich auf 2 Jahre ab
Auslieferungsdatum und beinhaltet die kostenlose
Lieferung der Teile die sich nach Beurteilung
unsererseits, als beschadigt erweisen.

Diese Beschadigungen dirfen aber nicht in
Zusammenhang mit der
NichtbestimmungsgeméaRen Verwendung des

4.3. Austausch von Ersatzteilen

Produktes stehen; das Produkt muss in
Ubereinstimmung mit den Anleitungen der
Bedienungsanleitung verwendet werden.

Von der Garantie ausgenommen sind, Schaden
durch Eingriffe, Reise und Transport.

Die unter Garantie ausgetauschten Materialien
verstehen sich als unser Besitz und missen uns,
auf Kosten des Kunden zugesendet werden.

A Vor Beginn von Austauscharbeiten, die

vorgesehenen Sicherheitsvorrichtungen
aktivieren.

@ Besonders wichtig ist es, die

Stromversorgung durch den Haupt-
Differenzialtrennschalter, zu unterbrechen.

Sollten Sie abgenutzte Elemente ersetzen
mussen, benutzen Sie ausschlief3lich
Originalersatzteile.

@FUr Schaden an  Personen  oder

Bauelementen, die durch die Benutzung von
Nicht-Orginalersatzteilen oder durch Eingriffe,
welche die Sicherheitsvorraussetzungen
verandern und nicht vom Hersteller genehmigt
wurden, entstanden sind, lehnt der Hersteller jede
Verantwortung ab.




4.4. Beschreibung des Gerates
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Der Schockkiihlapparat, der ab jetzt Apparatur
genannt wird, wurde zur Kihlung / Tiefkihlung
von Lebensmitteln im Bereich der Gastronomie
entwickelt und hergestellt.
1) Kondensierungs-Bereich : befindet sich
im unteren Teil und wird durch das
Vorhandensein der
Kondensierungseinheit charakterisiert.
2) Elektrik-Bereich befindet sich im
oberen Teil der Apparatur und enthalt

sowohl die Kontroll- und
Versorgungselemente, als auch den
Kabelbaum.

3) Verdunstungs-Bereich : befindet sich im
Inneren, hinteren Teil des Kihlraumes
und ist durch die Verdunstungs-Einheit
charakterisiert.

4) Lager-Bereich : befindet sich im Inneren
des Kuhlraumes und dient zur Kihlung /
TiefkUhlung der Lebensmittel.

Ay <...2

Im unteren Teil befindet sich eine Bedienblende
(A) die den Zugang zu den elektrischen Teilen
ermoglicht; im vorderen Teil befindet sich eine
Tire mit vertikaler Offnung, die den Kihlraum
hermetisch verschlieft.

Die  Apparatur  wird in verschiedenen
Ausflhrungen hergestellt, um allen
Nutzungsbediirfnissen entsprechen zu kénnen.
10 BLECH SCHOCKKUHLER und
SCHOCKFROSTER
Modell kann 10 Bleche aufnehmen, mit 40
kg Schockkihlleistung und 25 kg
Schockgefrierleistung.

SCHOCKKUHLER und SCHOCKFROSTER 10
B 13 RH
Modell kann 10 "Einfihrung 325" Bleche
aufnehmen, mit 40 kg Schockkunhlleistung
und 25 kg Schockgefrierleistung.
14 BLECH SCHOCKKUHLER und
SCHOCKFROSTER
Modell kann 14 Bleche aufnehmen, mit 55
kg Schockkihlleistung und 35 kg
Schockgefrierleistung.

SCHOCKKUHLER und SCHOCKFROSTER 6B
2/1
Modell kann 6 GASTRONORM 2/1
Bleche aufnehmen, mit 50 kg
Schockkuhlleistung und 30 kg
Schockgefrierleistung.

SCHOCKKUHLER und SCHOCKFROSTER 10
B 2/1
Modell kann 10 GASTRONORM 2/1
Bleche  aufnehmen, mit 75 kg
Schockkuhlleistung  und 50 kg
Schockgefrierleistung.
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4.5. Typenschild

Das abgebildete Typenschild, wurde direkt auf der
Apparatur angebracht. Auf diesem befinden sich
alle Bezugspunkte und notwendige Hinweise um
in Sicherheit arbeiten zu kdnnen.

1) Geratekennnummer

2) Beschreibung des Gerétes

3) Seriennummer

4) Versorgungsspannung und Frequenz
5) Nennleistung

6) Auftauleistung

7) Gesamtleistung Lampen

8) Klimaklasse

9) Kihlgastyp und Menge

10) WEEE Symbol

Die Gerdte sind mit einer Klimaklasse
ausgestattet, welche die Umgebungstemperatur
angibt innerhalb  derer der Kihilschrank
ordnungsgeman funktioniert.

Im Folgenden eine Aufstellung der bestehenden
Klimaklassen:

CODE /KODE

CODICE e ----1
MODEL / MODELL 2
MODELLO o-----
SERIAL No/SERIEN NR. 3
MATRICOLA o Y- - -
TENSION/SPANNUNG 4
TENSIONE o ----+
INPUT 5
LEISTUNGSAUFNHAME o------
POTENZA 5
..i- a'_i @o------
Lx o 1
CLIMATIC CLASS 8
KLIMAKLASSE ®o------
CLASSE CLIMATICA
REFRIGERANT
KUEHLMITTEL 9
REFRIGERANTE - -----
L]
Klima- Umgebungs- Relative
Klasse temperatur Feuchtigkeit
OC %
0 20 50
1 16 80
2 22 65
3 25 60
4 30 55
6 27 70
5 40 40
7 35 75
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4.6. Sicherheitsvorrichtungen

Waéhrend des Betriebs kdnnen
Kontrollvorrichtungen einschreiten, die in einigen
Fallen den korrekten Betrieb der Maschine
steuern, in anderen Fallen Gerateteile oder das
gesamte Gerdt aus Sicherheitsgrinden aul3er
Betrieb setzen. Im Folgenden finden Sie eine
Aufstellung der wichtigsten Kontrollvorrichtungen.

Schnellkihler Sonderzyklen Eigene Programme  Vorkihlung

Tur-Mikroschalter

Thermorelais

Sollte die Tur geo6ffnet werden, 6ffnet sich der
Magnetschalter der sich auf der Bedienblende
befindet und schaltet wahrend des Schockkihlens
oder des Schockfrierens die Verdampfungslifter
aus, gleichzeitig erscheint auf dem Display eine
Alarmmeldung; diese Situation kann auch
auftreten, wenn die Tir nicht perfekt auf die
Bedienblende ausgerichtet ist und nicht perfekt
daran anliegt: in diesem Fall wird, befindet sich
die Maschine in der STOPP Phase der Start eines
Zyklus” verhindert.

Sollte ein UV Sterilisationszyklus aktiv sein wird
die Funktion des UV Strahlers unterbrochen; wird
die Ture wieder verschlossen, wird der Zyklus
fortgesetzt.

Schutzschmelzsicherungen

4 ALARME

RTC OFF

ZELLEN-FUHLER OFF KERNFUHLER SENSOR2  OFF

VERDAMPFER-FUHLER OFF

KONDENSATOR-FUHLER ~ OFF THERM.MOTORENSCHUTZ ON I

KERNFUHLER SENSOR1 OFF  AULAURULA-FRES3USIAI UFF
NIEDERDRUCK-PRESSOSTAT OFF

N\

Bei Funktionsstérungen die zur Uberschreitung
des Stromaufnahmelimits fuhren, die von der
elektrischen Anlage vorgesehen sind, schreitet ein
Thermorelais ein, das die Maschine stoppt.
Dieser Eingriff wird auf dem Display durch die
Anzeige “HA” angezeigt. Sollte das Thermorelais
einschreiten, muss dieses von Hand riickgesetzt
werden. (siehe entsprechendes Kapitel).

Hoch- und Niedrigdruckpressostat

An der Hauptversorgungslinie befinden sich
Schutz-Schmelzsicherungen, die bei Uberlastung
ausgeldst werden. Andere Schmelzsicherungen
sind fir die Ventilatoren des Verdampfers
vorgesehen.

<

RTC
ZELLEN-FUHLER
VERDAMPFER-FUHLER

KERNFUHLER SENSOR2  OFF
KERNFUHLER SENSOR3 ~ OFF
THERM. MOTORENSCHUTZ OFF
HOCHDRUCK-PRESSOSTAT ON I

KONDENSATOR-FUHLER
KERNFUHLER SENSOR 1

NIEDERDRUCK-PRESSOSTAT ON

N

Sollten Umgebungsbedingungen oder
Funktionsstorungen zum Uberschreiten der Max-
oder Mindestwerte im Kdihlkreislauf fihren,
schreitet der Hoch- oder
Niedrigdruckssicherheitsdruckmesser ein  und
blockiert die Funktion des Gerates. Sobald
wieder ein akzeptabler Druckwert erreicht wird,
kann die Maschine erneut in Betrieb genommen
werden. Bei einen durch Hochdruck ausgeldsten
Alarm, erscheint auf dem Display “HP” bei einem
Niedrigdruckalarm erscheint auf dem Display
“LP".
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Verdampferlufter-Mikroschalter

< ALARME

RTC OFF

ZELLEN-FUHLER OFF KERNFUHLER SENSOR2  OFF

VERDAMPFER-FUHLER OFF I nolh o

KONDENSATOR-FUHLER ~ OFF THERM. MOTORENSCHUTZ ON I

KERNFUHLER SENSOR 1 OFF  HULAUKULR-FRESSUSIAI UFF
NIEDERDRUCK-PRESSOSTAT OFF

A\

Dieser Mikroschalter, der sich an der Klappe des
Verdampfers befindet, schaltet das Gerat ab,

5. GEBRAUCH UND FUNKTION

wenn die Inspektionsklappe des Verdampfers
oder des Lifters gedffnet wird. Wird die Klappe
wieder geschlossen, wird der Alarm am Display
geldscht und der normale Betrieb des Apparates
wieder aufgenommen.

5.1. Erste Inbetriebnahme

Bei erster Inbetriebnahme des Geréts, wird das
System den ON/Standby Bildschirm anzeigen.

07/1217

O

Driken Zum Start

Um das Gerét zu starten, die mittlere Oberflache
der On/stand-by Anzeige dricken: der Home
Bildschirm wird angezeigt.

5.2. Schnellkthler Betrieb

|~ : O

g ok

Schnellkihler Sonderzyklen Eigene Programme  Vorkihlung

Durch die Startseite kénnen Sie an die
Maschinenbetriebsart  zugreifen, um  den
gewinschten Bereich auszuwahlen.

Um das Gerat auszuschalten, auf dem oberen

|
Bereich driicken.

£1-3

Beim Wahlen des Bereiches wird das
Meni SCHNELLKUHLER geladen.

Folgende Bereiche konnen je nach Bedarf
ausgewahlt werden:

Schnellkiihlung

Schockfrosten

Dauerbetrieb

Personalisierten-Betrieb.

SCHNELLKUHLER

..mm

Schnellkilen Schockfrosten Daverzyklus  Benutzereinstellung
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Positives Temperaturgesteuertes Schnellkthlen

@ Dieser Zyklus kann die Kerntemperatur des

Produkts von + 90 ° C bis auf +3°C in mdglichst
kurzer Zeit und innerhalb einer maximalen Zeit
von 90 Minuten senken. Das Ende des Zyklus
wird durch das Erreichen des Wertes +3°C,
gelesen durch den Kerntemperaturfihler,
bestimmt.

Beim Wahlen des temperaturgesteuerten
Schnellkihlens, zeigt das System folgendes
Display an :

SCHNELLKUHLEN
1 3°C -
£ 5 3% o

StandardméRig schlagt das System einen
temperaturgesteuerten Zyklus vor.

o
Das Driicken des Bereichs & -3 °C 7
ermoglicht die Anderung der Betriebstemperatur
der Zelle.
Die folgende Anzeige wird angezeigt :

SETPOINT

-15°C

Das Driicken des Bereich und = ermoglicht
die Einstellung der Temperatur.
Um das neue Wert zu bestétigen, driicken Sie

M

Um die Anderung zu I8schen, m driicken.
Um zu sortieren ohne zu speichern, auf dem

Bereich driicken.

o
Das Dricken des Bereichs /0 3°C 7
ermoglicht die Einstellung der Produkttemperatur
am Ende des Zyklus.

Das Driicken des Bereichs B
ermoglicht die Einstellung der
Geblasegeschwindigkeit wahrend des
Schnellkihlens.

Das Driicken des Bereichs ermoglicht die

Anderung der Zellentemperatur und
Geblasegeschwindigkeit wahrend der
Konservierungsphase :

SCHNELLKUHLEN

&CONS 3 ° C y

o

Das Dricken des Bereichs . wird die

intensive Phase betétigen : die entsprechende

\vAVYAVY
YAVAY

Anzeige wird beleuchtet .
In diesem Fall, wird der positive Schnellkihlzyklus
in drei Phasen unterteilt :

¢ Intensives Schnellkiihlen (HARD)

¢ Normales Schnellkiihlen

e Konservierung

Durch Driicken des Bereichs werden die
"erweiterte Funktionen" angezeigt :

SCHNELLKUHLEN

&HARD -20 °C ¢
/QHARD 10 °C » I:—l—ll

3°C ¢
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In diesem Bereich kodnnen folgende Werte
eingestellt werden :

o
8ue -20 °C 2 Zellentemperatur

beim intensiven Schnellkiihlen ;
(o]
. /onmn 10 °C 7 Produkttemperatur
am Ende des intensiven Schnellkuhlen ;

o
. &Ecms 3°C 2 Zellentemperatur
wahrend der Konservierungsphase ;

Geschwindigkeit des Geblase
wahrend der intensiven Phase ;

Geschwindigkeit des Geblase
wahrend der Konserwerungsphase
Um den Bildschirm “erweiterte Funktionen" zu

verlassen, auf dem Bereich oben links
driicken.

Um die Einstellungen des Schnellkiihlzyklus zu
bestatigen, auf dem Bereich unten rechts driicken

START

einen Standard

Wenn
ausgewahlt wurde, schlagt das System folgende
Anzeige vor :

Schnellkthlzyklus

Wenn einen intensiven Schnellkiihlzyklus (HARD)
ausgewahlt wurde, schlagt das System folgende
Anzeige vor :

Um die einzelne Werte der Phasen zu andern, auf
dem entsprechenden Bereich driicken.

Z.B., um die Zellentemperatur wahrend der
intensiven Phase zu andern, auf dem Bereich

Phase 1 driicken; das Bildschirm zeigt der erste
Phase an.

ZUSAMMENFASSUNG

Um den neu-eingestellten Zyklus zu sichern und

speichern, dricken Sie auf dem Bereich .
Um den Zyklus zu starten, auf dem Bereich

START

dricken. Beim laufenden Zyklus, wird
folgende Anzeige angezeigt :

Nummer der laufenden Phase

l Restzeit
N

|£a In Betrieb ...

e
) 23 °C
58 °C

0

+3

Positives Schnellkiihlenssymbol

E Intensives Schnellkiihlenssymbol

0

Beim drucken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen. Um
einen laufenden Zyklus zu unterbrechen, den

Temperaturgesteuertes
Zvkliissvmhol
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STOP
Bereich . mindestens drei Sekundenlang

Positives Zeitgesteuertes Schnellkihlen

drticken.

@ Dieser Zyklus kann die Kerntemperatur am

Kern des Produkts von + 90 ° C bis auf +3°C in
die vom Kunden eingestellte Zeit senken. Es wird
empfohlen, Prifzyklen durchzufuhren, um die
erforderliche Zeit zur korrekten Produktkiihlung zu
bestimmen. Wir weisen darauf hin, dass die
erfassten und eventuell gespeicherten Zeiten fur
die ausschlieBliche Verwendung des gleichen
Produkttyps und bei der gleichen Menge pro
Zyklus, gultig anzusehen sind .

Um zu einem zeitlich gesteuerten Zyklus zu

im  Schnellkiihlbereich  auf
das System wird den Bereich des

wechseln,
driicken:

temperaturgesteuerten Zyklus . ausschalten
und den Bereich des zeitgesteuerten Zyklus
beleuchten.

SCHNELLKUHLEN

-3 °C »

™ 90 min »
®© %

(o]
Das Driicken des Bereichs & -3°C ¢

ermoglicht die Anderung der Betriebstemperatur
der Zelle.

Das Driicken des Bereichs @ 90 min &

ermoglicht die Einstellung der Dauer des
Schnellkihlens.

Das Driicken des Bereichs

ermdglicht die Einstellung der
Geblasegeschwindigkeit wéhrend des
Schnellkiihlens.

Das Driicken des Bereichs ermoglicht die
Anderung der Zellentemperatur &mns und
Geblasegeschwindigkeit wahrend der

Konservierungsphase.

Das Dricken des Bereich . wird die

intensive Phase betédtigen : die entsprechende

\vAVYAVY
YAVAY

Anzeige wird beleuchtet .
In diesem Fall, wird der positive Schnellkiihlzyklus
in drei Phasen unterteilt :

¢ Intensives Schnellkiihlen (HARD)

e Normales Schnellkiihlen

e Konservierung

Durch Driicken des Bereichs werden die
"erweiterte Funktionen" angezeigt :

SCHNELLKUHLEN
8o 20 °C 2
(:)nmn 5 min ¢ n]

In diesem Bereich kodnnen
eingestellt werden :

o]
. &w -20 °C 2 Zellentemperatur

beim intensiven Schnellkiihlen ;
®n.-=r<n 54 min ﬁ

intensiven Phase ;

Qo
. &w"s 3°C 7 Zellentemperatur
ahrend der Konservierungsphase ;

folgende Werte

Dauer der

Geschwindigkeit des Geblase
wahrend der intensiven Phase ;

5 Geschwindigkeit des Geblase
wahrend der Konservierungsphase ;

Um den Bildschirm “erweiterte Schnellkiihlung" zu

verlassen, auf dem Bereich oben links
drucken.

Um die Einstellungen des Schnellkiihlzyklus zu
bestatigen, auf dem Bereich unten rechts dricken

START

11
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Wenn einen Standard Schnellkihlzyklus
ausgewahlt wird, schlagt das System folgende
Anzeige vor :

Wenn einen intensiven Schnellkihlzyklus (HARD)
ausgewahlt wird, schlagt das System folgende
Anzeige vor :

Um die einzelne Werte der Phasen zu &ndern, auf
dem entsprechenden Bereich driicken.
Um den neu-eingestellten Zyklus zu sichern und

speichern, driicken Sie auf dem Bereich .
Um den Zyklus zu starten, auf dem Bereich

START
dricken.

Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

Nummer der laufenden Phase

Abgelaufene Zeit

|L;| In Betrieb ...

B 0V

L 23 °C
®

53 min omin

3

Positives Schnellkiihlenssymbol
E Intensives Schnellkiihlenssymbol

Zeitgesteuerten Zyklussymbol

Beim driicken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen. Um
einen laufenden Zyklus zu unterbrechen, den

STOP

Bereich
dricken.

mindestens drei Sekundenlang

12
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Temperaturgesteuertes Schockfrostens

@ Dieser Zyklus kann die Kerntemperatur des

Produkts von + 90 ° C bis auf -18°C in mdglichst
kurzer Zeit und innerhalb einer maximalen Zeit
von 270 Minuten senken. Das Ende des Zyklus
wird durch das Erreichen des Wertes -18°C,
gelesen durch den Kerntemperaturfihler,
bestimmt.

Beim Wahlen des Schockfrostzyklus, zeigt das
System folgendes Display an :

SCHOCKFROSTEN
L -35°C o
£ B°C o

&

Standardmé&Rig schlagt das einen

temperaturgesteuerten Zyklus vor.
(o]

Das Drucken des Bereichs & 35 °C 7

ermoglicht die Anderung der Betriebstemperatur

der Zelle.

Q
Das Driicken des Bereichs /0 -18 °C »

ermoglicht die Einstellung der Produkttemperatur
am Ende des Zyklus.

System

Das Driicken des Bereichs

ermoglicht die Einstellung der
Geblasegeschwindigkeit wéhrend des
Schockfrostens.

Das Driicken des Bereichs ermoihcht die

Anderung der Zellentemperatur und

Geblasegeschwindigkeit wahrend der

Konservierungsphase.

Das Driicken des Bereich . wird die SOFT

Phase betétigen : die entsprechende Anzeige wird

beleuchtet
In diesem Fall, wird der Schockfrostzyklus in drei
Phasen unterteilt :

e Schockfrosten SOFT

e Standard Schockfrosten

e Konservierung

Durch Driicken des Bereichs werden die
"erweiterte Funktionen" angezeigt :

SCHOCKFROSTEN
3°C o
3°C ¢ O

&SDH’
/ SOFT

& CONS - 25 ° C y

In diesem Bereich koénnen
eingestellt werden :

[Bsun‘ -3 ° C 4

folgende Werte

. Zellentemperatur

bei der SOFT Phase ;

o
. /Obﬂ” 3°C 7 Produkttemperatur
am Ende des SOFT Zyklus ;

o]
&r.cms -25 °C ¢ Zellentemperatur

wahrend der Konservierungsphase ;

Geschwindigkeit des
Geblase wahrend der SOFT Phase ;

Geschwindigkeit des
wéhrend der

Geblase
Konservierungsphase ;

Um den Bildschirm “erweiterte Funktionen" zu

verlassen, auf dem Bereich oben links
drucken.

Um die Einstellungen des Schnellkiihlzyklus zu
bestatigen, auf dem Bereich unten rechts driicken

START

13
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Wenn einen  Standard  Schockfrostzyklus
ausgewahlt wird, schlagt das System folgende
Anzeige vor :

ZUSAMMENFASSUNG

Wenn einen SOFT Schockfrostzyklus ausgewahlt
wird, schlagt das System folgende Anzeige vor :

ZUSAMMENFASSUNG

\
y I 3

Um die einzelne Werte der Phasen zu &ndern, auf
dem entsprechenden Bereich driicken.
Um den neu-eingestellten Zyklus zu sichern und

speichern, driicken Sie auf dem Bereich
Um den Zyklus zu starten, auf dem Bereich

START
dricken.

Die folgende Anzeige wird angezeigt :

Nummer der laufenden Phase

J/ Restzeit

In Betrieb ...

\Y%

4 15 °C -ssc
18 °C -

24 Schockfrostsymbol

E Intensives Schnellkiihlenssymbol

/0 Temperaturgesteuertes
7vklhiissvmhol

[i]
Beim driicken auf dem Bereich. kann man

die von den Fuhler gelesene Temperatur, der
Stand der Ein- und Ausginge und die vom
System gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.
Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen,

den Bereich mindestens drei
Sekundenlang drticken.

14
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Zeitgesteuertes Schockfrostens

@ Dieser Zyklus kann die Kerntemperatur am

Kern des Produkts von + 90 ° C bis auf -18°C in
der von lhnen eingestellten Zeit senken. Es wird
empfohlen, Priufzyklen durchzufihren, um die
erforderliche Zeit zur korrekten Produktkiihlung zu
bestimmen. Wir weisen darauf hin, dass die
erfassten und eventuell gespeicherten Zeiten fir
die ausschliel3liche Verwendung des gleichen
Produkttyps und bei der gleichen Menge pro
Zyklus, giltig anzusehen sind .

Um zu einem zeitlich gesteuerten Zyklus zu

im  Schockfrostbereich  auf

das System wird den Bereich des

wechseln,
dricken:

temperaturgesteuerten Zyklus ausschalten

und den Bereich des zeitgesteuerten Zyklus
beleuchten.

SCHOCKFROSTEN

§ -35°C ¢

™ 270 min ¢

(s ]
Das Driicken des Bereichs & -35 °C ¢

ermoglicht die Anderung der Betriebstemperatur
der Zelle.

Das Driicken des Bereichs ® 270 min &

ermoglicht die Einstellung der Dauer des
Schockfrostens.

Das Driicken des Bereichs s

ermdglicht die Einstellung der
Geblasegeschwindigkeit wéhrend des
Schockfrostens.

Das Driicken des Bereichs ermoihcht die

Anderung der Zellentemperatur und

wahrend der

Geblasegeschwindigkeit
Konservierungsphase.

Das Driicken des Bereich . wird die SOFT

Phase betatigen : die entsprechende Anzeige wird
sorT

beleuchtet

In diesem Fall, wird der Schockfrostzyklus in drei
Phasen unterteilt :

e Schockfrosten SOFT

e Standard Schockfrosten

e Konservierung

Durch Driicken des Bereichs werden die
"erweiterte Funktionen" angezeigt :

SCHOCKFROSTEN

[EEWT _:3 ° c: 59

™., 1682 min & a

& CONS - 25 ° C i

In diesem Bereich koénnen
eingestellt werden :

° &EDF{ _3 O C y
bei der SOFT Phase ;

. ®,,, 182 min & Dauer der SOFT
Phase ;

o]
&L‘.cms -25 °C 2 Zellentemperatur

wahrend der Konservierungsphase ;

folgende Werte

Zellentemperatur

SOFT

soF Geschwindigkeit des Geblase
wahrend der SOFT Phase ;

Geschwindigkeit des Geblase
wahrend der Konservierungsphase ;

Um den Bildschirm “erweiterte Schnellkiihlung” zu

verlassen, auf dem Bereich oben links
dricken.

Um die Einstellungen des Schnellkiihlzyklus zu
bestatigen, auf dem Bereich unten rechts driicken

START

15
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Wenn einen  Standard  Schockfrostzyklus
ausgewahlt wird, schlagt das System folgende
Anzeige vor :

ZUSAMMENFASSUNG

@

Wenn einen SOFT Schockfrostzyklus ausgewahlt
wird, schlagt das System folgende Anzeige vor :

ZUSAMMENFASSUNG

Um die einzelne Werte der Phasen zu &ndern, auf
dem entsprechenden Bereich driicken.
Um den neu-eingestellten Zyklus zu sichern und

speichern, driicken Sie auf dem Bereich
Um den Zyklus zu starten, auf dem Bereich

START

driicken.
Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

Nummer der laufenden Phase

Abgelaufene Zeit

In Betrieb ...

\Y%

-35°C

23 °C

_18 ® 285 min 270 min

=3 Schockfrostsymbol

E Intensives Schnellkiihlenssymbol

Zeitgesteuerten Zyklussymbol

H
Beim dricken auf dem Bereich. kann man

die von den Fihler gelesene Temperatur, der
Stand der Ein- und Ausginge und die vom
System gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.
Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen, den

STOP

Bereich mindestens drei Sekundenlang

dricken.

16
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Cont

Zeitgesteuerter Dauer Zyklus

@ Man kann diesen Zyklus verwenden, wenn

grol3e Lebensmittelmengen Schnellgekihlt
werden und die spezifische Kiihlzeit fir jedes
Produkt  bekannt ist. Es reicht  die
Zellentemperatur, die Geblasegeschwindigkeit
einzustellen und das Geréat zu starten. Das Geréat
wird die eingestellte Temperatur behalten, die
Abtauung wird automatisch gesteuert. Die
Zellentemperatur kann wahrend des Betriebs
geandert werden.

Beim Wahlen des zeitgesteuerten Dauerzyklus,
zeigt das System folgendes Display an :

DAUERZYKLUS

-3 °C »

START

-3 °C »

Das Drucken des Bereichs &
ermoglicht die Anderung der Betriebstemperatur
der Zelle.

Das Driicken des Bereichs B
ermoglicht die Einstellung
Geblasegeschwindigkeit.

Um die Einstellungen zu bestatigen, auf dem

der

START

Bereich
wird gestartet.

Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

unten rechts dricken : der Zyklus

Nummer der laufenden Phase

Abgelaufene Zeit

In Betrieb ...

-5 °C ¢

A 32 min

30 min &
45 min ¢
65 min &

Der Zyklus startet durch Betétigung den ersten
Zeitmesser, es besteht die Mdglichkeit, bis zu drei
separate Timer einzurichten.

Die Timer kdnnen beim laufenden Zyklus durch
Dricken der Bleistift-Bereich zeitlich eingestellt
werden.

Beim Einstellen der Zeit, sobald die Dauer
bestatigt wird, lauft die Zahlung unverziglich.
Jeder Timer ist unabhangig und kann nach Ablauf
neu-eingestellt werden.

Der Zyklus endet nur wann alle Timer abgelaufen
sind. Am Ende der Z&hlung eines Timer, ein
akustisches Signal ertdnt, am Display erscheint
eine Meldung und der Wert "0 Min" des
entsprechenden Timer wird in griin angezeigt.

Zahler 1 bereit A
-5 °C »
0 min &

45 min ¢
3 min &

I
Beim driicken auf dem Bereich. kann man

die von den Fihler gelesene Temperatur, der
Stand der Ein- und Ausginge und die vom
System gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.
Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen,

den Bereich mindestens drei

Sekundenlang driicken.
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Cont

emperaturgesteuerter Dauer Zyklus

Voraussetzung des temperaturgesteuerten Zyklus
ist die Anwesenheit zwei oder drei Produkt-Fuhler.

Beim Wahlen des temperaturgesteuerten
Dauerzyklus, zeigt das System folgendes Display
an:
DAUERZYKLUS
L -5°C o
3 °C ¢

& START

(o]
Das Driicken des Bereichs & 15 °C ¢

ermoglicht die Anderung der Betriebstemperatur
der Zelle.

o]
Das Drucken des Bereichs /0 3°C 7
ermoglicht die Einstellung der Produkttemperatur
am Ende des Zyklus.

Das Driicken des Bereichs i
ermoglicht die Einstellung
Geblasegeschwindigkeit.

Um die Einstellungen zu bestatigen, auf dem

Bereich unten rechts driicken : der Zyklus

wird gestartet.
Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

der

Nummer der laufenden Phase

Abgelaufene Zeit

In Betrieb ...

-15 °C

35 °C
45 °C
S0 °C

Wird, beim laufenden Zyklus die Tur geschlossen,
startet das Gerat eine Prifung der korrekte
Position der vorliegender Fuhler und der Zyklus
endet nur dann, wann alle die gewlnschte
Temperatur erreicht haben.

Sobald die eingestellte Temperatur erreicht wird,
ein akustisches Signal ertdont, am Display
erscheint eine Meldung und der Temperaturwert
des entsprechenden Fuhlers wird in grin
angezeigt. Oben ein Beispiel eines Bildschirms,
wo nur ein Fuhler bei der Temperatur ist.

@) |
§ -15°C
£ 35 °C
£ 45 °C
£ 3°C

Gl
Beim driicken auf dem Bereich . kann man

die von den Fihler gelesene Temperatur, der
Stand der Ein- und Ausgdnge und die vom
System gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.
Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen,

Kernfihler 3 bereit A

Cont

den Bereich mindestens drei

Sekundenlang dricken.
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Cust

Personalisierter-Betrieb.

Die Funktion "Personalisiert” ermdglicht die
Einstellung eines Zyklus entstehend aus 4
Phasen (3 fur die Schnellkihlung und 1
Konservierungsphase) und kann beide Zeit- und
Temperaturgesteuertephasen enthalten.

Beim Wahlen des personalisierten Zyklus, zeigt
das System folgendes Display an :

PHASE 1
L 5°C o
£ 8°C o

&

Man kann von der FUhlerphase auf die
temperaturgesteuerte Phase umspringen und die
entsprechenden Setpoint einstellen.

Um eine neue Phase hinzuzufiigen, auf dem

Bereich driicken.

Die Phase wird hinzugefiigt und als Anderung
vorgeschlagen.

PHASE 2
L 5°C o
£ 8°C o

&

Um eine Phase zu l6schen, driicken Sie auf dem

(]
Bereich u .

Nachdem die gewiinschte Phasen hinzugeflgt
wurden, und alle Einstellungen korrekt sind,

START

dricken Sie auf dem Bereich unten rechts
Vor dem  Zyklusstart, kann man

3°C ¢

die

Zellentemperatur &WHS und die

Geblasegeschwindigkeit wahrend der

Konservierungsphase andern.

Um die Einstellungen zu bestétigen, dricken Sie

START

auf dem Bereich unten rechts das

System schlagt folgende Anzeige vor.

ZUSAMMENFASSUNG

O]
10 °c

| 15 °C

Um die einzelne Werte der Phasen zu andern, auf
dem entsprechenden Bereich driicken.
Um den neu-eingestellten Zyklus zu sichern und

speichern, driicken Sie auf dem Bereich
Um den Zyklus zu starten, auf dem Bereich

START

drucken.
Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

Nummer der laufenden Phase

l Restzeit
N

Ii" In Betrieb ...

e
4 10 °C -=¢
£ 50 °C

Cust

Schnellkiihlenssymbol

/0 Temperaturgesteuertes
7Zvkliissvmhol

Zeitgesteuerten Zyklussymbol

(]
Beim driicken auf dem Bereich. kann man

die von den Fuhler gelesene Temperatur, der
Stand der Ein- und Ausginge und die vom
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System gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.
Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen, den

5.3. Sonder Zyklen Betrieb

STOP
Bereich . mindestens drei Sekundenlang

dricken.

Beim Wahlen des Bereiches < wird das
Menli SONDER ZYKLEN geladen.
Folgende Bereiche konnen je nach Bedarf
ausgewahlt werden:
1. Keimfreimachung
Trocknen
Manuelle Abtauung
Eis Harten
Sterilisierung
Auftau (optional)
Garunterbrechung (optional)
langsames Kochen (optional)

NGO~ WDN

£ SONDERZYKLEN

| ) [ o] |

Fisch Schockfrosten ~ Trocknen Abtaven Speiseeis harten

s/ i [l | 5

Sterilisieren

Auftaven Garen Niedergaren

20
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Fisch -Keimfreimachungszyklus

Die Funktion "Fisch-Keimfreimachung" wird in drei

Phasen geteilt:

1. Negatives
Schnellkiihlens

2. Erhaltungsphase

3. Konservierungsphase

Beim Wahlen des Keimfreimachungszyklus,

schlagt das System die Anzeige der ersten Phase

vor :

temperaturgesteuertes

FISCH SCHOCKFROSTEN
Schnellkohlen

L -40 °C o
20 °C ¢

& START

Q
Das Driicken des Bereichs & 40 C ¢

ermoglicht die Anderung der Betriebstemperatur
der Zelle wahrend der Schnellkiihlphase.

Qo
Das Dricken des Bereichs /0 20 °C 7
ermoglicht die Einstellung der Produkttemperatur
am Ende des Zyklus.

Das Driicken des Bereichs
ermoglicht die
Geblasegeschwindigkeit.

Dricken Sie auf dem Bereich oben rechts um
auf der zweiten Phase Uber zu springen.

(2]

Einstellung der

FISCH SCHOCKFROSTEN

Temperature Halten

L -20 °C o

24 hour &

®

b =ol V4

START

(o]
Das Driicken des Bereichs & 20 C ¢

ermoglicht die Anderung der Betriebstemperatur
der Zelle wahrend der Erhaltuni si hase.

Das Drucken des Bereichs ® 24 hour 7
ermoglicht die Anderung der Dauer der
Erhaltungsphase.

Das Driicken des Bereichs
ermoglicht die
Geblasegeschwindigkeit.

Driicken Sie auf dem Bereich oben rechts um
auf der dritten Phase (ber zu springen.

Einstellung der

FISCH SCHOCKFROSTEN

Temperature Halten

L -20 °C o

START

(o]
Das Driicken des Bereichs & 20 C ¢

ermoglicht die Anderung der Zellentemperatur
wahrend der Konservierungsphase.

Das Driicken des Bereichs

ermoglicht die Einstellung der

START

Geblasegeschwindigkeit. Um den Zyklus
zu starten, auf dem Bereich driicken.
Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige

angezeigt :
Nummer der laufenden Phase
J/ Abgelaufene Zeit

B In Betrieb ...

L 25°C 4
£ 18 °C

Fish

(]
Beim dricken auf dem Bereich . kann man

die von den Fihler gelesene Temperatur, der
Stand der Ein- und Ausgénge und die vom
System gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.
Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen, den
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Bereich mindestens drei Sekundenlang

Trocknen-Zyklus

drticken.

Die Funktion "Trocknen" 16st eine interne
Zwangsbeliftung.
Das Offnen der Tiur beeinflusst nicht den

laufenden Zyklus.

TROCKNEN

Dry

Dricke [START zum starten

Um den Zyklus zu starten, auf dem

Bereich dricken.
Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

Abtauungszyklus

B Trocknen In Betrieb ... A

™ 25 min

Dry

Dricke st zum beenden

H

Beim driicken auf dem Bereich. kann man
die von den Fihler gelesene Temperatur, der
Stand der Ein- und Ausgange und die vom
System gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.
Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen,

den Bereich mindestens drei

Sekundenlang drticken.

@ Der Frost entstanden auf dem Verdampfer

nach der Feuchtigkeitsablagerung getropft durch
das Produkt, kann der ordnungsgemale Betrieb
des Gerats beeintrachtigen. Zur
Wiederherstellung der vollen  Funktionalitat
bendtigen Sie einen Abtauzyklus starten zu
lassen.

Die Abtauung wird durch eine Zwangsbeliiftung
mit dem Verdampfergeblase durchgefiihrt . Der
Zyklus kann bei offener oder geschlossener Tur
laufen, und jeder Zeit unterbrochen werden.

Beim Wahlen des manuellen Abtauungszyklus,
zeigt das System folgendes Display an :

ABTAUEN

Dricken START zum starten

Um den Zyklus zu starten, auf dem Bereich

START

dricken.
Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :
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in Betrieb ...

20 min

Dricke STOP zu beenden

A

32 min

[i]

[l

Beim dricken auf dem Bereich . kann man
die von den Fihler gelesene Temperatur, der
Stand der Ein- und Ausgange und die vom
System gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.
Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen,

den Bereich mindestens drei
Sekundenlang driicken.
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Eis Harten-Zyklus

Der Eis Harten-Zyklus ist einen zeitgesteuerten
Frostzyklus. Man kann die Temperatur, die Dauer
und die Geblasegeschwindigkeit einstellen. Das
System schlagt folgende Anzeige vor:

SPEISEEIS HARTEN

§ -35°C g

lce ® 30 min ¢

B =-al &

START

(o]
Das Driicken des Bereichs & 35 °C ¢

ermoglicht die Anderung der Betriebstemperatur
der Zelle.

Das Driicken des Bereichs ® 30 min ¢

ermoglicht die Einstellung der Dauer des
Schockfrostens.

Das Driicken des Bereichs
ermoglicht die
Geblasegeschwindigkeit.

der

Einstellung

Sterilisierungszyklus

Um den Zyklus zu starten, auf dem

Bereich drucken.
Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

|/~_Jl In Betrieb ... A

-35°C

N 26 min  3pmn

I -20 °C

lce

Beim dricken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.

Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen,

den Bereich mindestens drei

Sekundenlang dricken.

Das Starten des Zyklus wird erlaubt nur bei
geschlossener Tir und wird unmittelbar
unterbrochen im Fall einer Offnung der Tir
wahrend der Sterilisation.

Fir eine korrekte Effizienz und Hygiene der

Maschine ist es empfehlenswert, die Desinfektion
der Zelle am Ende jeder Schicht durchzufuhren .

STERILISIEREN

Dricke START zum Starten

Um den Zyklus zu starten, schlieRen Sie die Tur

START

und drucken Sie auf dem Bereich
Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

|22 Sterilisation in Betrieb...

20 min

®

Ste

Dricke STOP zu beenden

(]
Beim driicken auf dem Bereich. kann man

die von den Fihler gelesene Temperatur, der
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Stand der Ein- und Ausgénge und die vom
System gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.
Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen, den

STOP

Bereich mindestens drei Sekundenlang

driicken.

@ Nach Beendung des OZON-Hygiene-

Zyklus, startet einen Ruhezyklus mit einer Dauer
von 20 Minuten.
Es ist nicht
unterbrechen.

erlaubt den Ruhezyklus zu

Heizzyklus Produkt-Temperaturfiihler

Sie sind ausreichend, um 3 Zyklen Uber einen
Zeitraum von 24 Stunden, um die innere Zelle zu
sanieren.

Verwenden Sie diesen besonderen Arbeitszyklus ,
wenn Sie den Kerntemperaturfiihler aus dem
gefrorenen Produkt entnehmen mochten. Das
System schlagt folgende Anzeige vor:

Kerntemperaturfihler Heizung

Dricke START zum Starten

Um den Zyklus zu starten, 6ffnen Sie die Tur und

START

dricken Sie auf dem Bereich .
Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

Tha

Auftauenszyklus (optional)

Kernsonde Heizung in Betrieb

Pz
®

18 °C
20 min

40°C

Cor

Dricke sToP  zu beenden

Beim dricken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.

Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen, den

STOP

Bereich
dricken.

mindestens drei Sekundenlang

Der Abtauzyklus wird der Menge an Produkt
entsprechend verwaltet, welches innerhalb des
Gerats aufgetaut werden soll. Drei Ladeniveaus
sind vorgesehen. Fir jede der drei Niveaus, ladt
das System drei verschiedene Satze von
Parametern flr die Temperaturregelung , die
Zykluszeit und die Geblasegeschwindigkeit.

Das System schlagt folgende Anzeige vor:

AUFTAUEN
Befillungsmenge

halb nelanden
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Um den Zyklus zu starten, auf dem Bereich

START

driicken.
Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige

angezeigt :

|/_~7' In Betrieb ... A 240 min

H
& -20 °C 25°c

Tha ® 240 min  ppmin

Beim driicken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.

Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen,

den Bereich
Sekundenlang drticken.

mindestens drei
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Garungszyklus (optional)

Das System verfigt Uber eine komplette
Uberwachung des Garungszyklus. Der Zyklus
wird in vier Phasen unterteilt :

e Schnellkihlphase unterbricht  die
Garung des vorbereiteten und im Gerat
eingefligten Produktes

e Regenerationsphase : weckt die Hefe im
Teig durch einen allméhlichen Anstieg der
Temperatur in der Zelle

e Garphase : vervollstandigt das Aufgehen
des Teiges, um er fur das anschlieRende
Backen bereit zu machen

e Konservierungsphase : halt den
aufgegangenen Teig bei einer optimalen
Temperatur fur das nachfolgende Backen.

Das System schlégt folgende Anzeige vor:

GARUNG : Abkihlen
5° ¢
120 min &

Pro el

(o]
Das Driicken des Bereichs

ermoglicht die Anderung der Betriebstemperatur
der Zelle.

Das Driicken des Bereichs 120 min &

ermoglicht die Einstellung der Dauer des
Schnellkiihlens.

] | &

Einstellung der

Das Driicken des Bereichs
ermoglicht die
Geblasegeschwindigkeit.

Driicken Sie auf dem Bereich oben rechts um
auf der zweiten Phase Uber zu springen.

GARUNG : Grverzégerung
20 °C ¢
240 min ¢

Das Driicken des Bereichs

ermoglicht die Anderung
der Betriebstemperatur der Zelle.

Das Driicken des Bereichs

ermoglicht die Einstellung
der Dauer der Regenerationsphase.

Das Driicken des Bereichs

-afl ermoglicht die Einstellung

der Geblasegeschwindigkeit.

Driicken Sie auf dem Bereich oben rechts um
auf der dritten Phase tber zu springen.

GARUNG : Garen
30 °C »
180 min ¢
Pro -l

(o]
Das Driicken des Bereichs 30 °C ¢~

ermoglicht die Anderung der Betriebstemperatur
der Zelle.

Das Driicken des Bereichs 180 min &

ermoglicht die Einstellung der Dauer der
Garphase.

Das Drucken des Bereichs -all 4
ermoglicht die Einstellung der
Geblasegeschwindigkeit.

Dricken Sie auf dem Bereich oben rechts um
auf der vierten und letzten Phase Uberzuspringen.
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GARUNG : Garstop
25 °C

inf

Pro al

Das Driicken des Bereichs

(o]
25 °C » ermoglicht die Anderung
der Betriebstemperatur der Zelle.

Das Driicken des Bereichs

-afl ermoglicht die Einstellung

der Geblasegeschwindigkeit.

Um den Zyklus zu starten, auf dem Bereich

START

driicken.
Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

Nummer der laufenden Phase

Abgelaufene Zeit

@ Garung in Betrieb ...
24 °C ¢

118 min 120 min

Dauer der einzelnen Phase

Beim drucken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.

Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen, den

Bereich mindestens drei Sekundenlang

drticken.
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Slo

Temperaturgesteuertes Langsames Kochen

Beim Wahlen des temperaturgesteuerten
Langsamen Kochens, zeigt das System folgendes
Display an :

NIEDERTEMPERATUREGAREN

80 °C ¢
60 °C ¢

& START

o]
Das Driicken des Bereichs 80 °C »

ermoglicht die Anderung der Betriebstemperatur
der Kochkammer.

o]
Das Driicken des Bereichs 60 °C »

ermoglicht die Einstellung der Produkttemperatur
am Ende des Zyklus.

=al &

Einstellung
bei der

Das Driicken des Bereichs
ermoglicht die
Geblasegeschwindigkeit
Kochen Phase.

Durch Driicken des Bereichs . wird eine

Schnellkiihlphase anschlieBenden des langsamen
Kochvorgangs betétigt ; die entsprechende Flache

der
langsamen

+
wird leuchten
Anzeige vor:

. Das System schlagt folgende

SCHNELLKUHLEN

5y 3°C ¢
£ p

3°C »

In diesem Fenster konnen Sie verschiedene
Parameter beziglich der Schnellkiihlphase
einstellen (siehe Kapitel "Temperaturgesteuertes
Schnellkiihlen").

Driicken Sie auf dem Bereich oben links um
auf dem Bildschirm des langsamen Kochen
zurlickzukehren.

Durch Dricken des Bereichs . wird eine

Erhaltungsphase anschlieBenden des langsamen
Kochvorgangs betétigt ; die entsprechende Flache

+ HOLD
wird Ieuchten.. Das System schlagt folgende

Anzeige vor:

NIEDERGAREN : Warmhalten

60 °C ¢

In diesem Fenster konnen Sie verschiedene

Parameter  beziglich der Erhaltungsphase
einstellen .
Das Driicken des Bereichs

(o]
60 °C 7 ermoglicht die Anderung

der Betriebstemperatur der Kochkammer wahrend
der Erhaltungsphase.

] | &

Einstellung

Das Driicken des Bereichs
ermoglicht die
Geblasegeschwindigkeit.

Driicken Sie auf dem Bereich oben links um
auf dem Bildschirm des langsamen Kochen
zurlickzukehren.

der

Um die Einstellungen des langsamen Kochens zu

bestatigen, auf dem Bereich unten rechts

drticken.

Falls Sie einen langsamen Kochen Zyklus
zusammen mit einem Erhaltungszyklus gewahlt
haben, folgende Anzeige wird angezeigt :
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£ ZUSASAMMENFASSUNG

O OG)

60 °C

60 °C

CONS
Ll ] |

Slo® @

Falls Sie einen langsamen Kochen Zyklus
zusammen mit einem intensiven
Schnellkiihlzyklus  (HARD) gewahlt haben,
folgende Anzeige wird angezeigt :

< ZUSASAMMENFASSUNG
O se°c @422
60 °C £ 18
Q)
-l

@ L 3
£

Slo®@t s
£ 3

) CONS

START

Um die einzelne Werte der Phasen zu &ndern, auf
dem entsprechenden Bereich driicken.

Z.B., um die Zellentemperatur wahrend der
Phase des langsamen Kochens zu &ndern, auf
dem Bereich Phase 1 driicken; das Bildschirm der
erste Phase wird angezeigt.

ZUSASAMMENFASSUNG

PHASE 1
80 °C ¢
60 °C ¢

] | &

Um den Zyklus zu starten, auf dem

Bereich druicken.
Die folgende Anzeige wird angezeigt :

Nummer der laufenden Phase

l Dauer des laufenden Zyklus

In Betrieb ...

24 °C

80°C

80°C

26 °C

. Langsames Kochen Symbol

Temperaturgesteuertes
Zyklussymbol

Beim driicken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.

Fall Sie die Erhaltungsphase aktiviert haben, beim

Driicken auf dem Bereich wird es moglich

sein, das langsame Kochen zu unterbrechen und
direkt auf der Erhaltungsphase zu springen.

Fall Sie die Schnellkiihlphase aktiviert haben,

+
beim Dricken auf dem Bereich wird es
moglich sein, das langsame Kochen zu
unterbrechen und direkt auf der Schnellkiihlphase
Zu springen.

Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen, den

STOP

Bereich mindestens drei Sekundenlang

dricken.
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Slo

Zeitgesteuertes Langsames Kochen

Beim Wahlen des zeitgesteuerten Langsamen
Kochens, zeigt das System folgendes Display an :

NIEDERTEMPERATUREGAREN

80 °C ¢

60 min ¢

& START

o]
Das Driicken des Bereichs 80 °C »

ermoglicht die Anderung der Betriebstemperatur
der Kochkammer.
Das Dricken

60 min & ermoglicht die Einstellung
der Dauer bei der langsamen Kochen Phase.

der

des Bereichs

Das Drlicken des Bereichs
ermoglicht die
Geblasegeschwindigkeit.

Durch Dricken des Bereichs . wird eine

Schnellkiihlphase anschlielenden des langsamen
Kochvorgangs betétigt ; die entsprechende Flache

Einstellung

+

wird leuchten
Anzeige vor:

. Das System schlagt folgende

SCHNELLKUHLEN

-3°C »

™ 90 min &

| &

®

kdnnen Sie verschiedene
der Schnellkiihlphase
Kapitel  "Zeitgesteuertes

In diesem Fenster
Parameter bezlglich
einstellen  (siehe
Schnellkiihlen").

Driicken Sie auf dem Bereich oben links um
auf dem Bildschirm des langsamen Kochen
zurickzukehren.

+HOLD
Durch Driicken des Bereichs wird eine
Erhaltungsphase anschlieBenden des langsamen
Kochvorgangs betétigt ; die entsprechende Flache

wird leuchten . Das System schlagt folgende

Anzeige vor:

NIEDERGAREN : Warmhalten

60 °C »

In diesem Fenster koénnen Sie verschiedene

Parameter  bezuglich der Erhaltungsphase
einstellen .
Das Driicken des Bereichs

(o]
60 °C 7 ermoglicht die Anderung

der Betriebstemperatur der Kochkammer wahrend
der Erhaltungsphase.

" | &

der

Das Driicken des Bereichs
ermoglicht die
Geblasegeschwindigkeit.

Driicken Sie auf dem Bereich oben links um
auf dem Bildschirm des langsamen Kochen
zurickzukehren.

Einstellung

Um die Einstellungen des langsamen Kochens zu

bestéatigen, auf dem Bereich unten rechts

dricken.

Falls Sie einen langsamen Kochen Zyklus
zusammen mit einem Erhaltungszyklus gewéhlt
haben, folgende Anzeige wird angezeigt :
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£ ZUSAMMENFASSUNG

O OG)

60 °C

CONS

B0 min

Slo® @

Falls Sie einen langsamen Kochen Zyklus
zusammen mit einem intensiven
Schnellkiihlzyklus  (HARD) gewahlt haben,

folgende Anzeige wird angezeigt :

< ZUSAMMENFASSUNG

©) e °c (24 -2 °C
£

60 min

(& 54 min
-l -l

Slo®1 = @1 3¢
p #

) CONS

START

Um die einzelne Werte der Phasen zu &ndern, auf
dem entsprechenden Bereich driicken.

Z.B., um die Zellentemperatur wahrend der
Phase des langsamen Kochens zu &ndern, auf
dem Bereich Phase 1 driicken; das Bildschirm der
erste Phase wird angezeigt.

ZUSAMMENFASSUNG

PHASE1

80 °C ¢

+

60 min &
A

Um den Zyklus zu starten, auf dem Bereich

START

drucken.
Die folgende Anzeige wird angezeigt :

Nummer der laufenden Phase

l Restzeit
J

In Betrieb ...

24 °C

80°C

55 min 8omin

. Schockfrostsymbol

. Zeitgesteuerten Zyklussymbol

Beim driicken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.

Fall Sie die Erhaltungsphase aktiviert haben, beim

+ HOLD
Driicken auf dem Bereich wird es moglich
sein, das langsame Kochen zu unterbrechen und
direkt auf der Erhaltungsphase zu springen.

Fall Sie die Schnellkiihlphase aktiviert haben,

+
beim Drucken auf dem Bereich wird es
moglich sein, das langsame Kochen zu
unterbrechen und direkt auf der Schnellkihlphase
zu springen.

Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen,

den Bereich mindestens drei

Sekundenlang drticken.
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5.4. Kochbuch-Betrieb

Beim Wahlen des Bereiches wird das
Meni KOCHBUCH geladen.
Die Rezepte sind nach Typ sortiert :

e Schnellkiihlung
Schockfrosten
Garunterbrechung (optional)
Langsames Kochen (optional)

Personalisierte Rezepte.

EIGENE PROGRAMME

+3

Schnellkihlen Schockfrosten

Beim Driicken des Bereichs kann man

der Schnellkuhlrezepte zugreifen :

Eigene Programme

Sssspeisen  Lasagne und Gratins

RotesFleisch  Weisses Fleisch Meeresfichte

Meine Rezepte

Beim Driicken des Bereichs kann man

der Schockfrostrezepte zugreifen :

Eigene Programme

Rotes Fleisch

Meine Rezepte

Beim Driicken des Bereichs

Kunden eigener Rezepte zugreifen.

kann man der

£ MEINE REZEPTE

P1 MEINE REZEPTE 01

P2 MEINE REZEPTE 02
P3 MEINE REZEPTE 03
P4 MEINE REZEPTE 04
P5 MEINE REZEPTE 05

MEINE REZEPTE 06
MEINE REZEPTE 07
MEINE REZEPTE 08
MEINE REZEPTE 09
MEINE REZEPTE 10

A

Der Druck auf dem Rezept erdffnet einen
Ubersichtsbildschirm mit der Anzeige der fir jede
Phase eingestellten Daten.

Aus diesem Bildschirm koénnen Sie die
Ausfihrung des Rezepts starten, oder den
Sollwert des Programms andern, indem Sie auf
dem Bereich der entsprechenden Phase driicken.
Nach der Anderung der Daten, koénnen Sie
folgende Optionen wahlen:
e der Zyklus starten und die Anderung
speichern,
e die Anderung speichern
Programm uberschreiben;
e die Anderung mit neuem Name speichern.

und das
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Schnellkihlrezepte

Im Folgenden die Standardrezepte :

Rotes p
Fleisch
Set Zelle -25°C
Phase 1 Set Fuhler 20°C
Set Liftung 5
Set Zelle -5°C
Phase 2 Set Fuhler 3°C
Set Liftung 5
Set Zelle 5°C
Konservierung | Set Fuhler 2°C
Set Liftung 5
WeiRes ®
Fleisch
Set Zelle -25°C
Phase 1 Set Dauer 27 Min
Set Liftung 5
Set Zelle -5°C
Phase 2 Set Dauer 63 Min
Set Liftung 5
Set Zelle 2°C
Konservierung
Set Liftung 5

Fisch-
Produkte ®
Set Zelle -25°C
Phase 1 Set Dauer 27 Min
Set Liftung 5
Set Zelle -5°C
Phase 2 Set Dauer 63 Min
Set Liftung 5
Set Zelle 2°C
Konservierung
Set Liftung 5
Creme ®
Set Zelle -5°C
Phase 1 Set Dauer 90 Min
Set Liftung 2
Set Zelle 2°C
Konservierung
Set Liftung 2
Lasagne ®
Set Zelle -5°C
Phase 1 Set Dauer 90 Min
Set Liftung 5
Set Zelle 2°C
Konservierung
Set Liftung 5
Gemuse ®
Set Zelle -5°C
Phase 1 Set Dauer 90 Min
Set Liftung 5
Set Zelle 2°C
Konservierung
Set Liftung 5
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Schockfrostrezepte

Im Folgenden die Standardrezepte :

Schnelles p
Schockfrosten
Set Zelle 0°C
Phase 1 Set Fuhler 3°C
Set Liftung 5
Set Zelle -12°C
Phase 2 Set Fuhler -3°C
Set Liftung 5
Set Zelle -30°C
Phase 3 Set Fuhler -18°C
Set Liftung 5
Set Zelle 5°C
Konservierung | Set Fihler -20°C
Set Liftung 5
E Ein Rezept speichern
Man kann beides Zeitgesteuerten und

temperaturgesteuerten Zyklen speichern.

Es stehen lhnen verschiedene Arten ein Rezept
zu speichern zur Verfligung.

Wahrend der Konservierung, nach einem
Schnellkiihl / Schockfrostzyklus, beim Driicken

STOP

der Taste schlagt das Gerat die
Speicherung des gelaufenen Zyklus vor :

Temp. halten in Betrieb ...

Sie kénnen ein neues Rezept speichern auch
beim Einstellen eines Schockfrost-
/Schnellkiihlzyklus.

Man kann ein vorliegendes Rezept auswahlen,

andern und neu speichern.
Beim Speichern werden alle frei und belegte
Stellen gezeigt.
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< PROGRAMM SPEICHERN

P1 MEINEREZEPTE 01
P2 MEINE REZEPTE 02
P3 MEINE REZEPTE 03
P4 MEINE REZEPTE 04
PS5 MEINE REZEPTE 05

MEINE REZEPTE 06
MEINE REZEPTE 07
MEINE REZEPTE 08
MEINE REZEPTE 09
MEINE REZEPTE 10

N\

Beim wéhlen einer belegten Stelle, erfordert das
System die Bestatigung der Uberschreibung.

UBERSCHREIBEN ?

5.5.  Vorkihlung

Beim Driicken auf dem Bereich wird folgende
Anzeige, zusamm en mit der Tastatur um
den Namen des Rezepts einzugeben, erscheinen.

Paella Valenc_

Das Driicken des Bereichs ermoglicht
die Einstellung und das Starten einer Vorkihlung.
Beim Drucken des entsprechen Bereich, wird
folgende Anzeige angezeigt :

SETPOINT

-15°C

Das Driicken des Bereich und = ermoglicht
die Einstellung der Temperatur.

Um die Anderung zu I6schen, driicken.
Um Sortieren ohne zu speichern, auf dem Bereich

dr[]cken.
Um den geanderten Wert zu bestétigen, driicken

Sie den Bereich ; der Zyklus wird mit dem
gewahlten Sollwert gestartet.
Folgende Anzeige wird erscheinen :

Schnellkohler

Sonderzyklen Eigene Programmy

Aus diesem Bildschirm kbnnenﬁ zusatzliche

Zyklen wahlen, oder die Taste dricken um

die Vorkiihlung zu sperren.

Wird den gewtinschten Sollwert der Zelle erreicht,
ertobnt ein akustisches Signal, der Zyklus lauft
weiter mit der erreichten Zellentemperatur bis es

auf der Taste gedrickt wird, oder bis zum
Beginn eines Schnellkiihl-/ Schockfrostzyklus. Der
Vorkihlzyklus wird automatisch unterbrochen
nach der Wahl und dem Start eines Zyklus.
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5.6. Einstellungen

Man kann auf dem Bereich EINSTELLUNGEN

©)
zugreifen durch Drucken auf der Taste der

Homeseite. Die Seite zeigt die folgenden Menis:
e Service;
e Setup;
e Sprachwahl;

Service

EINSTELLUNGEN

SERVICE

SETUP

SPRACHAUSWAHL

In dem SERVICE Bereich wird eine Liste der
verfligbaren Funktionen angezeigt, wie folgt:
e Fehlermeldungen;
Stand der Ein- und Ausgange;
Betriebsstunden des Kompressors;
Einstellung der Uhr / Des Datums;
HACCP Daten Auswahl;
Zurlckstellung der Betriebsstunden des
Kompressors;
e Zurickstellung
Fehlermeldungen.

der HACCP

Setup

£ SERVICE

ALARME HACCP AUSWAHL

EIN- / AUSGANGE KOMPR. BETRIEBSTUNDEN ZUR.
KOMPR-BETRIEBSSTUNDEN ~ HACCP ALARME ZURUCKSETZ

ZEITEINSTELLUNG

Um auf dem Menl “Zurlckstellung der
Betriebsstunden des Kompressors” und
“Zuriickstellung der HACCP Fehlermeldungen”

zuzugreifen, ist das Passwort 149 erforderlich.

Der Zugriff auf das Setup ist erlaubt nur nach

Eingabe des Passworts-19. Aus diesem Bereich
kénnen Sie:

- Parametern einstellen;

- die Standardwerte gemaR Hersteller
Tabelle wiederherstellen.

Sprachwahl

PARAMETER EINSTELLUNGEN

WERKEINSTELLUNGEN ZURUCKSETZEN

Aus diesem Bereich kénnen Sie folgende Sprachen wahlen:

Italienisch;
English
Franzdsisch
Deutsch
Spanisch
Portugiese
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5.7. USB-Anschluss

Durch den USB-Anschluss koénnen Sie die
folgenden Operationen ausfiihren:

- Download und Upload der Rezepte;

- Download und Upload der
Einstellungsparametern;
- Download der
der HACCP-Meldungen.
Die Upload-Vorgdnge werden unter der
Bedingung erlaubt, dass die Firmware des
Quellgeréates und der des Ziel-Gerét (oder Gerate)
Ubereinstimmen.

Um diese Funktionen aufzurufen, setzen Sie die
Platine auf Offline-Betrieb und schlieRen Sie ein
USB-Gerat an der Schnittstelle an.

Informationen beziiglich

Download und Upload der Rezepte

Folgende Anzeige wird erscheinen :

< ‘ USB

DOWNLOAD REZEPTE
UPLOAD REZEPTE
DOWNLOAD PARAMETER

UPLOAD PARAMETER

DOWNLOAD DATEN HACCP

Nach Anschluss des USB-Gerats und Auswahl
der Position “DOWNLOAD REZEPTE” oder
“UPLOAD REZEPTE”, Wird das Herunterladen
(DOWNLOAD) oder Hochladen (UPLOAD) der
Rezepte automatisch starten, diese werden auf

Parametern Upload und Download

einem  Textdatei ~Namens  “program.bin”
gespeichert; der Vorgang kann einige Minuten
dauern.

Am Ende des Vorgangs, USB-Gerdat aus der
Schnittstelle entfernen.

Nach Anschluss des USB-Gerats und Auswahl
der Position “DOWNLOAD PARAMETER” oder
“UPLOAD PARAMETER”, wird das Herunterladen
(DOWNLOAD) oder Hochladen (UPLOAD) der
Parameter automatisch starten, diese werden auf

Download HACCP-Daten

einem Textdatei Namens “param.bin”
gespeichert; der Vorgang kann einige Minuten
dauern.

Am Ende des Vorgangs, USB-Gerat aus der
Schnittstelle entfernen.

Nach Anschluss des USB-Gerats und Auswahl
der Position “DOWNLOAD HACCP DATEN" wird
das Herunterladen auf einem CSV-Dokument
(Comma Separated Values) automatisch starten.
Nimmt man das Beispiel des Dateinamens
"log247n00001.csv", sie besteht aus:

“log” Fixfeld

“247" Wert des Parameters LA (Geréateadresse)

5.8. Gebrauchshinweise

“n” Fixfeld

“00001” fortlaufende
Informationsherunterladens
HACCP-Meldungen.

Der Schreibvorgang kann einige Sekunden
dauern; nach Abschluss der Transaktion,
entfernen Sie das USB-Gerat aus der USB-
seriellen Schnittstelle.

Nummer des
bezlglich der

Langerer Stillstand

Sollte die Apparatur langere Zeit nicht in Betrieb

genommen werden, wie folgt vorgehen:

1. Den automatischen Trennschalter benutzen,
um die Hauptstromversorgung der Apparatur
zu unterbrechen.

2. Die Apparatur und den umliegenden Bereich
sorgféltigst reinigen.

3. Schmieren Sie die Edelstahloberflachen mit
Speisedl ein.

4. Fudhren Sie die Wartungsvorgange durch;
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5. Turen nur anlehnen, um die Bildung von
Schimmel und unangenehmen Gerlichen zu
vermeiden.

Hinweise fur den normalen Gebrauch

Um einen einwandfreien Gebrauch der Apparatur
garantieren zu kénnen, sollten folgende Hinweise
beachtet werden:

A Versperren Sie nicht den Bereich vor der

Kondensierungseinheit, um den
Warmeentsorgung durch den Kondensator nicht
zu behindern.
Halten Sie den Bereich vor dem Kondensator
stets sauber.

m Lebensmittel, die eine Temperatur von mehr
als 90°C aufweisen, sollten nicht eingefligt
werden, da dies nicht nur zu einer anféanglichen
Uberlastung des Gerétes filhren kénnte, sondern
auch ein Einschreiten der Schutzeinrichtungen
und eine Verlangerung der Abkihlzeit zur Folge
haben konnte. Es ist aus diesem Grund
empfehlenswert, die Lebensmittel auf eine
akzeptable Temperatur abkihlen zu lassen.
Uberpriifen Sie, dass die Apparatur auf einer
ebenen Oberflache aufliegt.

CD Vermeiden Sie die zu konservierenden

Materialien in Kontakt mit den Innenwanden zu
bringen, so wirde der Luftstrom behindert
werden, der die Temperaturuniformitat im Inneren
des Kuhlraums garantiert.

CD Es muss flir ausreichend Zwischenraum
zwischen Behéaltern und Blechen vorhanden sein,
damit eine ausreichende Zufuhr an Kaltluft
sichergestellt werden kann. Demnach sind zum
Beispiel folgende Behdalter- und Blech-
Anordnungen zu vermeiden:

CD Die Ansaugdiise des Verdampfers darf nicht
bedeckt werden.

CD Das Produkt, das aufgrund seiner

Zusammensetzung oder GroRBe als kritisch
anzusehen ist, sollte mdglichst in der Mitte des
Gerates positioniert werden.

Vermeiden Sie moglichst die Turen oft und lange
gedffnet zu halten.

A Die Abkihldaten beziehen sich auf

Standardprodukte (mit niedrigem Fettgehalt) und
einer Stérken von nicht mehr als 50 mm; es ist zu
vermeiden, Lebensmittel aufeinander zu legen
oder Lebensmittel mit einer wesentlich gré3eren
Starke einzufihren, da die Abkuhlzeiten dadurch
verlangert werden. Es empfiehlt sich also, die
Produkte in der Apparatur auf Behélter und
Bleche zu verteilen, im Fall von Lebensmitteln mit
groBer Starke, die abzukihlende Menge
verringern.

CD Nach Beenden des Schockkuhl -

frostzyklus, kann das Produkt mit einer
geeigneten Schutzverpackung, in  einem
Konservierungsgeréat gelagert werden; das

Produkt ist mit einer Kennzeichnung zu versehen,
auf dem das Datum an dem es gekuhlt bzw
tiefgefroren wurde und das Falligkeitsdatum des
Produktes angegeben sind.

Nach dem Schockkiihlen des Produktes, ist
dieses bei einer konstanten Temperatur von+2°C
aufzubewahren, wurde das Produkt hingegen
tiefgefroren, ist es bei einer konstanten
Temperatur von -20°C aufzubewahren.

CD In der Regel dirfen Produkte nur kurzfristig,

auf keinen Fall Uber einen l&angeren Zeitraum, in
der Apparatur aufbewahrt werden.

A Um Verunreinigungen bakterieller oder

biologischer Natur unter verschiedenen
Lebensmitteln zu vermeiden, muss der
Kerntemperaturfihler nach jeder Benutzung
desinfiziert werden.

A Um ein tiefgekihltes oder -gefrorenes

Produkt Zu entnehmen, muss man
Schutzhandschuhe anziehen, um
"Kalteverbrennungen" zu vermeiden.
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6.1.

Hinweise zur Reinigung und Wartung

A Vor Beginn von Wartungsarbeiten, die

vorgesehenen Sicherheitsvorrichtungen
aktivieren. Besonders wichtig ist es, die

6.2. Ordentliche Wartung

Stromversorgung durch den automatischen

Trennschalter, zu unterbrechen.

Die ordentliche Wartung sieht eine tégliche
Reinigung aller Teile die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen, vor; bei der periodischen
Wartung werden auch die Disen und
Entsorgungsleitungen gereinigt.

Eine korrekte Wartung fihrt zu einwandfreien
Leistungen, langer Lebensdauer der Apparatur

und konstanter Beibehaltung der
Sicherheitsanforderungen.
Nicht mit direktem  Wasserstrahl  oder

Hochdruckstrahlern besprihen.

Zur Reinigung des Edelstahls keine Eisen-
Schwdmme oder -Birsten benutze, da diese
eisenhaltige Ablagerungen hinterlassen koénnten
und so zur Entstehung von Rost fihren kdnnte.

Um verhartete Rilckstande zu entfernen, eine
Holz- oder Plastikspachtel oder Kantengummi
benutzen.

Wahrend einer langen Stillstandsphase der
Apparatur, die Edelstahlteile  mit  einer
Schutzschicht Uberziehen, benutzen Sie hierzu
einen Lappen mit Vaselindl, liften Sie auch in
regelmaRigen Abstanden die
Lagerraumlichkeiten.

A Keine Produkte benutzen, die fur die

Gesundheit von Personen, schéadliche oder
gefahrliche Substanzen enthalten (Losungsmittel,
Benzin, usw. ).

Am Ende des Tages sollten gereinigt werden:
» die Kihlzelle
» die Apparatur.

6.3. Aulierordentliche Wartung 10B und 14B

@Periodisch folgende  Vorgédnge von

spezialisiertem Fachpersonal durchfiihren lassen:
» Die perfekte Dichtung der Turdichtung
kontrollieren, falls noétig, ersetzen.
> Uberpriifen Sie, dass sich die
Verbindungen der elektrischen
Anschlisse nicht gelockert haben.

Uberpriifen Sie die Festigkeit der Fuesse
Kontrollieren Sie die Funktion der Platine
und der Sonde.

Funktionstlchtigkeit der elektrischen
Anlage uberprufen.

Verdunster reinigen.

Kondensator reinigen.

VV V VYV
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Reinigung des Verdunsters

Reinigen Sie in periodischen Abstanden den
Verdunster.

A Da die Rippen des Verdunsters sehr scharf
sind, sind Schutzhandschuhe zu tragen.

@ Zur Reinigung nur einen Pinsel und

Flissigkeiten bzw. spitze Gegenstande benutzen.
Um an den Verdunster zu gelangen, wir folgt
vorgehen:

1. Die Ture (A) der Apparatur 6ffnen.

2. Die Fuhrungen abnehmen (B):

3. Die beiden Schrauben (C)rechts vom
Verdunsterblech abschrauben.

4. Das Blech (D) nach links drehen.

Reinigung des Kondensators

Reinigen Sie in periodischen Absténden, den
Kondensator.

A Da die Rippen des Kondensators sehr scharf

sind, sind Schutzhandschuhe zu tragen. Bei
Vorhandensein einer Staubschicht, sind
Schutzmasken und - brillen zu tragen.

@ Sollte sich in der Nahe der Rippen des

Kondensators, Staub angesammelt haben, kann
dieser mit einem Staubsauger oder einem Pinsel
entfernt werden; den Pinsel vertikal, langs der
Rippen bewegen.

A Es durfen keine Instrumente zur Reinigung

benutzt werden, die die Rippen verformen und
damit die Funktionstliichtigkeit der Apparatur
beeintrachtigen konnten.
Zur Reinigung, wie
vorgehen.

1. Die Ture (A) der Apparatur 6ffnen.

2. Die untere Platte (B) des technischen
Bereiches entfernen: hierzu mussen die
entsprechenden Befestigungsschrauben
entfernt werden (C).

3. Danach kann man mit der Reinigung der
Rippen des Kondensators (D) beginnen,
natdrlich unter Verwendung geeigneter
Hilfsmittel.

4. Nach Beendigung der Reinigung,
Abdeckplatte des Schrankfachs durch
Einschrauben der zuvor entfernten

bereits beschrieben,

Schrauben, wieder schlieRen.
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Austausch der Sicherungen und Ricksetzung
des Thermorelais

@Die Sicherungen (A) und das Thermorelais

(B) befinden sich im oberen Teil des Kuhlers. Um
an diese zu gelangen, 6ffnet man die Bedienungs-
Blende (C) 16st die beiden Schrauben im unteren
Teil der Blende und drehen diese nach Oben.
Nach dem Offnen sicherstellen, dass sie nicht
herunterfallt.

Den thermomagnetischen Schalter
Uber die graue Taste zuriicksetzen. !

Austausch der U.V. Lampen

Um an den Verdunster zu gelangen, wir folgt

vorgehen:

1. Die Ture (A) der Apparatur 6ffnen.

2. Die Fuhrungen abnehmen (B):

3. Die beiden Schrauben (C)auf der Vorderseite
des Verdunsterblechs abschrauben.

4. Das Blech (D) nach links drehen.

Nach Drehung des Blechs, kann man an die UV
Lampe gelangen. Diese Lampe kann durch
Drehen entfernt werden (E). Nach dem Austausch
der UV Lampe filhren Sie die Operationen in
umgekehrter Reihenfolge durch.

6.4. Aulerordentliche Wartung 10TR

@Periodisch folgende  Vorgédnge von

spezialisiertem Fachpersonal durchfiihren lassen:
» Die perfekte Dichtung der Tirdichtung
kontrollieren, falls nétig, ersetzen.
> Uberpriifen Sie, dass sich die
Verbindungen der elektrischen
Anschlisse nicht gelockert haben.

Uberpriifen Sie die Festigkeit der Fuesse
Kontrollieren Sie die Funktion der Platine
und der Sonde.

Funktionstlichtigkeit der elektrischen
Anlage Uberprufen.

Verdunster reinigen.

Kondensator reinigen.

VV VYV VYV
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Reinigung des Verdunsters

Reinigen Sie in periodischen Abstanden den
Verdunster.

A Da die Rippen des Verdunsters sehr scharf
sind, sind Schutzhandschuhe zu tragen.

@ Zur Reinigung nur einen Pinsel und

Flissigkeiten bzw. spitze Gegenstande benutzen.

Um an den Verdunster zu gelangen, wir folgt

vorgehen:

1. Die Ture (A) der Apparatur 6ffnen.

2. Die Fuhrungen abnehmen (B):

3. Die beiden Schrauben (C)auf der Vorderseite
des Verdunsterblechs abschrauben.

4. Das Blech (D) nach links drehen.

Reinigung des Kondensators

Reinigen Sie in periodischen Absténden, den
Kondensator.

A Da die Rippen des Kondensators sehr scharf

sind, sind Schutzhandschuhe zu tragen. Bei
Vorhandensein einer Staubschicht, sind
Schutzmasken und - brillen zu tragen.

@Sollte sich in der N&éhe der Rippen des

Kondensators, Staub angesammelt haben, kann
dieser mit einem Staubsauger oder einem Pinsel
entfernt werden; den Pinsel vertikal, langs der
Rippen bewegen.

A Es durfen keine Instrumente zur Reinigung

benutzt werden, die die Rippen verformen und

damit die Funktionstliichtigkeit der Apparatur

beeintrachtigen konnten.

Zur  Reinigung, wie

vorgehen.

1. Die Ture (A) der Apparatur 6ffnen.

2. Die untere Platte (B) des technischen
Bereiches entfernen: hierzu muissen die
entsprechenden Befestigungsschrauben
entfernt werden (C).

3. Danach kann man mit der Reinigung der
Rippen des Kondensators (D) beginnen,

bereits beschrieben,

natirlich  unter Verwendung geeigneter
Hilfsmittel.

4. Nach Beendigung der Reinigung,
Abdeckplatte des  Schrankfachs durch
Einschrauben der zuvor entfernten

Schrauben, wieder schlieRen.

W
!

\
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Austausch der Sicherungen und Ricksetzung
des Thermorelais

@Die Sicherungen (A) und das Thermorelais

(B) befinden sich im oberen Teil des Kuhlers. Um
an diese zu gelangen, 6ffnet man die Bedienungs-
Blende (C) 16st die beiden Schrauben im unteren
Teil der Blende und drehen diese nach Oben.
Nach dem Offnen sicherstellen, dass sie nicht
herunterfallt.

Den thermomagnetischen Schalter
Uber die graue Taste zuriicksetzen. !

Austausch der U.V. Lampen

Um an den Verdunster zu gelangen, wir folgt

vorgehen:

1. Die Ture (A) der Apparatur 6ffnen.

2. Die Fuhrungen abnehmen (B):

3. Die beiden Schrauben (C)auf der Vorderseite
des Verdunsterblechs abschrauben.

4. Das Blech (D) nach links drehen.

Nach Drehung des Blechs, kann man an die UV
Lampe gelangen. Diese Lampe kann durch
Drehen entfernt werden (E). Nach dem Austausch

6.5. Aulerordentliche Wartung 6B 2/1

der UV Lampe filhren Sie die Operationen in
umgekehrter Reihenfolge durch.

@Periodisch folgende  Vorgange  von

spezialisiertem Fachpersonal durchfiihren lassen:
» Die perfekte Dichtung der Tirdichtung
kontrollieren, falls nétig, ersetzen.
> Uberpriifen Sie, dass sich die
Verbindungen der elektrischen
Anschlisse nicht gelockert haben.
> Uberpriifen Sie die Festigkeit der Fuesse

Kontrollieren Sie die Funktion der Platine
und der Sonde.

Funktionstlichtigkeit der elektrischen
Anlage Uberprufen.

Verdunster reinigen.

Kondensator reinigen.

VV V VY
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Reinigung des Verdunsters

Reinigen Sie in periodischen Abstanden den
Verdunster.

A Da die Rippen des Verdunsters sehr scharf

sind, sind Schutzhandschuhe zu tragen.

Zur Reinigung nur einen Pinsel und Flissigkeiten
bzw. spitze Gegensténde benutzen.

Um an den Verdunster zu gelangen, wir folgt
vorgehen:

1. Die Ture (A) der Apparatur 6ffnen.

2. Die Fuhrungen abnehmen (B):

3. Die beiden Schrauben (C)auf der Vorderseite
des Verdunsterblechs abschrauben.

4. Das Blech (D) nach rechts drehen.

Reinigung des Kondensators

Reinigen Sie in periodischen Abstanden, den
Kondensator.

A Da die Rippen des Kondensators sehr scharf

sind, sind Schutzhandschuhe zu tragen. Bei
Vorhandensein einer Staubschicht, sind
Schutzmasken und - brillen zu tragen.

@Sollte sich in der N&éhe der Rippen des

Kondensators, Staub angesammelt haben, kann
dieser mit einem Staubsauger oder einem Pinsel
entfernt werden; den Pinsel vertikal, langs der
Rippen bewegen.

A Es durfen keine Instrumente zur Reinigung

benutzt werden, die die Rippen verformen und

damit die Funktionstlichtigkeit der Apparatur

beeintrachtigen konnten.

Zur  Reinigung, wie

vorgehen.

1. Die Ture (A) der Apparatur 6ffnen.

2. Die untere Platte (B) des technischen
Bereiches entfernen: hierzu missen die
entsprechenden Befestigungsschrauben
entfernt werden (C).

3. Danach kann man mit der Reinigung der
Rippen des Kondensators (D) beginnen,

bereits beschrieben,

natdrlich  unter Verwendung geeigneter
Hilfsmittel.

4. Nach Beendigung der Reinigung,
Abdeckplatte des  Schrankfachs durch
Einschrauben der zuvor entfernten

Schrauben, wieder schlieRen.
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Austausch der Sicherungen und Ricksetzung
des Thermorelais

@Die Sicherungen (E) und das Thermorelais

(F) befinden sich im unteren Teil des Kihlers. Um
an die Sicherungen zu gelangen, ist die untere
Abdeckung, wie bereits im Abschnitt zur
Reinigung des Kondensators beschrieben, zu
entfernen.

Den thermomagnetischen Schalter
Uber die graue Taste zuriicksetzen. !

Austausch der U.V. Lampen

Um an den Verdunster zu gelangen,

vorgehen:

1. Die Tire (A) der Apparatur 6ffnen.

2. Die Fuhrungen abnehmen (B):

3. Die beiden Schrauben (C)auf der Vorderseite
des Verdunsterblechs abschrauben.

4. Das Blech (D) nach rechts drehen.

wir folgt

6.6. Aulerordentliche Wartung 10B 2/1

Nach Drehung des Blechs, kann man an die UV
Lampe gelangen. Diese Lampe wird durch ziehen
nach oben herausgenommen (E). Nach dem
Austausch der UV Lampe fuhren Sie die
Operationen in umgekehrter Reihenfolge durch.

@Periodisch folgende  Vorgange  von

spezialisiertem Fachpersonal durchfiihren lassen:
» Die perfekte Dichtung der Tirdichtung
kontrollieren, falls nétig, ersetzen.
> Uberpriifen Sie, dass sich die
Verbindungen der elektrischen
Anschlusse nicht gelockert haben.
> Uberpriifen Sie die Festigkeit der Fuesse

Kontrollieren Sie die Funktion der Platine
und der Sonde.

Funktionstichtigkeit der elektrischen
Anlage Uberprufen.

Verdunster reinigen.

Kondensator reinigen.

VV VYV VY
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Reinigung des Verdunsters

Reinigen Sie in periodischen Abstanden den
Verdunster.

A Da die Rippen des Verdunsters sehr scharf
sind, sind Schutzhandschuhe zu tragen.

@ Zur Reinigung nur einen Pinsel und

Flissigkeiten bzw. spitze Gegenstande benutzen.
Um an den Verdunster zu gelangen, wir folgt
vorgehen:

1. Die Ture (A) der Apparatur 6ffnen.

2. Die Fuhrungen abnehmen (B):

3. Die beiden Schrauben (C)rechts vom
Verdunsterblech abschrauben.

4. Das Blech (D) nach rechts drehen.

Reinigung des Kondensators

Reinigen Sie in periodischen Abstanden, den
Kondensator.

A Da die Rippen des Kondensators sehr scharf

sind, sind Schutzhandschuhe zu tragen. Bei
Vorhandensein einer Staubschicht, sind
Schutzmasken und - brillen zu tragen.

@Sollte sich in der N&éhe der Rippen des

Kondensators, Staub angesammelt haben, kann
dieser mit einem Staubsauger oder einem Pinsel
entfernt werden; den Pinsel vertikal, langs der
Rippen bewegen.

A Es durfen keine Instrumente zur Reinigung

benutzt werden, die die Rippen verformen und

damit die Funktionstlichtigkeit der Apparatur

beeintrachtigen konnten.

Zur  Reinigung, wie

vorgehen.

1. Die Ture (A) der Apparatur 6ffnen.

2. Die untere Platte (B) des technischen
Bereiches entfernen: hierzu muissen die
entsprechenden Befestigungsschrauben
entfernt werden (C).

3. Danach kann man mit der Reinigung der
Rippen des Kondensators (D) beginnen,

bereits beschrieben,

natirlich  unter Verwendung geeigneter
Hilfsmittel.

4. Nach Beendigung der Reinigung,
Abdeckplatte des  Schrankfachs  durch
Einschrauben der zuvor entfernten

Schrauben, wieder schlieRen.
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Austausch der Sicherungen und Ricksetzung
des Thermorelais

@Die Sicherungen (A) und das Thermorelais

(B) befinden sich im oberen Teil des Kuhlers. Um
an diese zu gelangen, 6ffnet man die Bedienungs-
Blende (C) l6st die beiden Schrauben (D) im
unteren Teil der Blende und drehen diese nach
Oben. Nach dem Offnen sicherstellen, dass sie
nicht herunterfallt.

Den thermomagnetischen Schalter
Uber die graue Taste zurlicksetzen.

Austausch der U.V. Lampen

Um an den Verdunster zu gelangen, wir folgt

vorgehen:

1. Die Ture (A) der Apparatur 6ffnen.

2. Die Fuhrungen abnehmen (B):

3. Die beiden Schrauben (C)auf der Vorderseite
des Verdunsterblechs abschrauben.

4. Das Blech (D) nach rechts drehen.

Nach Drehung des Blechs, kann man an die UV
Lampe gelangen. Diese Lampe kann durch
Drehen entfernt werden (E). Nach dem Austausch
der UV Lampe fuhren Sie die Operationen in
umgekehrter Reihenfolge durch.
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7. BESCHADIGUNGEN

Die folgenden Informationen haben die Aufgabe
eventuelle Stérungen und Fehlfunktionen, die
wahrend des Gebrauchs vorkommen kdnnten, zu
identifizieren und zu korrgieren. Einige dieser

Probleme konnen direkt durch den Benutzer
beseitigt werden, bei anderen wird
Fachkompetenz benétigt, zur Behebung muss
man einen Fachmann hinzuziehen.

Kihlgruppe startet nicht

Spannung fehlt

Versorgungskabel Uberprifen.

Sicherungen Uberpriifen.

Korrekte Verbindung der Apparatur
Uberprifen.

Andere Griinde

x Sollte das Problem weiterhin

bestehen, setzen Sie sich mit dem
Kundendienst in Verbindung.

Kuhleinheit in Dauerfunktion, kihlt
aber nicht ausreichend.

Raumtemperatur zu hoch

Raum luften

Kondensator verdreckt

Kondensator reinigen

Turen dichten nicht
ausreichend ab.

Dichtungen kontrollieren

Kihlgas-Menge nicht
ausreichend

x Mit Kundendienst in
Verbindung setzen.

Stillstand der
Konsensatorenlifter

x Mit Kundendienst in
Verbindung setzen.

kiihlgruppe halt nicht an

Sonde beschadigt

x Mit Kundendienst in
Verbindung setzen.

Schalttafel beschadigt

x Mit Kundendienst in
Verbindung setzen.

Vorhandensein von Eis im
Inneren des Verdunsters

Abtauzyklus, moglichst bei gedffneter
Ture durchfuhren.

x Sollte das Problem weiterhin

bestehen, setzen Sie sich mit dem
Kundendienst in Verbindung.

Apparatur ist sehr laut

Vibrationen

Sicherstellen, dass die Apparatur
sowohl im Inneren, als auch im
AuReren nicht mit anderen Objekten
in Kontakt steht.
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7.1. Beschéadigungsanzeigen

SONDE ZELLE

SONDE VERDAMPFER

NADELFUHLER1

NADELFUHLER 2

NADELFUHLER 3

THERMOSCHALTER

HOCHDRUCKSCHALTER

NIEDERDRUCKSCHALTER

TUROFFNER

Uhrfehler

Das Gastiere wir Uhrzeit und Datum der
HACCP-Stdrung nicht speichern.

Uhrzeit und Datum neu
einstellen.

Raumfihlerfehler

Das Modell der Fihler ist nicht korrekt.
Der Fuhler ist defekt.

Die Verbindung Fuhler-Platine ist nicht
korrekt.

Die Temperatur entdeckt bei dem Fihler
liegt auRBerhalb der fur die eingesetzte
Sonde zulassigen Grenze.

’x Kundendienst
hinzuziehen.
> Prufen Sie ob der Fuhler
ein PTC-Modell ist.
> Uberpriifen Sie die
Integritat des Zellenfuhlers.
> Uberpriifen Sie die
Genauigkeit der Fuhler-
Verbindung.
Uberpriifen  Sie, ob die
Temperatur in der Nahe des
Zellenfuhlers nicht auRerhalb
der festgelegten Grenzen ist.

Verdampfer Deflektor Fehler
Der Verdampfer Deflektor wurde gedffnet.

x Kundendienst
hinzuziehen.
Verdampfer Deflektor
schliel3en.

Kompressor Warme Fehler
Die Stromaufnahme des Kompressors
hat die maximale Grenze Uberschritten.

’x Kundendienst
hinzuziehen.
» Raum beliften
» Kondensator reinigen
Uberprufen Sie, ob die Liifter
ordnungsgeman arbeiten.

Hochdruck Fehler

Der Druck entdeckt bei dem
Hochdruckschalter ist hoher als der
Grenzwert.

’x Kundendienst
hinzuziehen.
» Raum beliften
» Kondensator reinigen
Uberprufen Sie, ob die Liifter
ordnungsgeman arbeiten.

Niederdruck Fehler

Der Druck entdeckt bei dem
Niederdruckschalter ist niedriger als der
Grenzwert.

’x Kundendienst

hinzuziehen.

» Stellen Sie sicher, dass
das System keine
Gaslecks hat

Prifen Sie, dass das

Verriegelungsmagnetventil

wahrend des Betriebs des

Kompressors 6ffnet.

Tiar gedffnet

Die Tur ist getffnet. Besteht die Meldung
weiterhin, Uberprifen Sie die Ausrichtung
des Turschalters.
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HOCHTEMPERATUR

NIEDRIGTEMPERATUR

DAUER ZYKLUS

BASIS-KOMMUNIKATION

BASIS-KOMPATIBILITAT

NADELFUHLER

STROMAUSFALL

HYGIENE NADELFUHLER

DAUER HYGIENE

EINF. NADELFUHLER

Temperaturfehler HACCP.

entdeckt vom
die durch den
Werte

Die Temperatur
Temperaturfihler hat
Parameter eingestellte
Uberschritten.

Interne Temperatur prifen.

Dauer der Schnellkihlung

Der Schnellkuhl-/Schockfrostzyklus hat
die maximale Dauer lberschritten (HCCP
Fehler)

Produktmenge in der Maschine
Prifen.

Datenubermittelungsfehler Benutzer-
Steuermodul.

x Kundendienst
hinzuziehen.

Kompatibilitatsfehler Benutzer-
Steuermodul.

x Kundendienst
hinzuziehen.

Kerntemperaturfiihler-Fehler (alle
aktivierten Kern-Sensoren sind in Alarm)

x Kundendienst
hinzuziehen.

Uberpriifen Sie

Stromunterbrechungsalarm (HACCP N
Geréteanschluss -
Fenhler).
Stromversorgung
Kernfuhlereinfigungsfehler wéahrend Uberprifen Sie die korrekte

Fisch-Keimfreimachungszyklus.

Einfigung des Produktfihlers.

Der Keimfreimachungszyklus hat die
maximale Dauer Uberschritten (HCCP
Fehler)

Uberpriifen Sie die korrekte
Einfigung des
Produktfuehlers.

Produktftihlerfehler wahrend eines

Schnellkihl/Schockfrostzyklus.

Uberpriifen Sie die korrekte
Einflgung des
Produktfuehlers.
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8. INSTALLATION

8.1.

Verpackung und Auspacken des Gerates

Fuhren Sie die Bewegung und Installation der
Apparatur gemal der vom Hersteller gegebenen
Informationen aus, die Sie sowohl auf der
Verpackung, als auch auf der Apparatur selbst
und in dieser Bedienungsanleitung finden.

Das Hebe- und Transportsystem des verpackten
Produktes  sieht die Benutzung eines
Gabelstaplers oder eines Hubwagens; bei
Benutzung dieser Hubmittel muss man besonders
auf den Gewichtsausgleich achten, um ein Kippen
zu verhindern (vermeiden zu starke Neigungen!).

A ACHTUNG : Beim Einfugen der Hebemittel,
auf Stromkabel und Position der FuRe achten.

Das Verpackungsmaterial ist aus Karton und die
Palette aus Holz. Auf der Verpackung wurden
eine Reihe von Symbolen gedruckt die, den
internationalen Richtlinien entsprechend, auf die
Handhabung der Apparatur wéhrend des Be- und
Entladens, dem Transport und der Lagerung
hinweisen.

it & -

OBEN JZERBRECHLICH,
VORSICHTIG
HANDHABEN

NICHT DER
FEUCHTIGKEIT

AUSSETZEN

8.2. Installation

Bei Erhalt Uberprifen, dass die Verpackung
unbeschéadigt ist und wéhrend des Transportes
nicht beschadigt wurde.

Eventuelle Schaden missen dem Transporteur
umgehend gemeldet werden.

Die Apparatur sollte so schnell wie mdoglich
ausgepackt werden, damit man sich von ihrer
Integritst und vom Nichtvorhandensein von
Schaden Uberzeugen kann.

Den Karton nicht mit Schnittwerkzeugen
aufschneiden um die Beschadigung der
darunterliegenden Edelstahlplatten zu vermeiden.
Den Karton nach oben weg hochziehen.
Uberprifen Sie nach dem Auspacken der
Apparatur, dass deren Charakteristiken mit denen
von lhnen geforderten tibereinstimmen;

Bei Anomalien, setzen Sie sich sofort mit dem
Wiederverkaufer in Verbindung.

A Die Verpackungselemente (Nylontiten,

Polystyrol-Schaumstoff, Klammern ...) nicht in
Reichweite von Kindern hinterlassen.

Entfernen Sie die PVC Folie von den inneren und
auleren Platten, vermeiden Sie die Benutzung
von Metallwerkzeugen.

Die Installation muss bereits bei Erarbeitung des
Projektes ins Auge gefasst werden.

Im Installationsbereich missen sich Anschliisse
alle Versorgungsleitungen befinden, sowie ein
Abfluss, fur Produktionsrickstande; er muss
ausreichend beleuchtet sein und Uber alle
hygienischen und sanitdren Voraussetzungen
verfigen, die von den geltenden Richtlinien
gefordert werden.

@ Die Funktionstuchtigkeit wird bis zu einer
Raumtemperatur von 32°C garantiert, ein
Uberschreiten dieser Temperatur kann die
Funktion negativ beeinflussen und im Hochstfall

zu einem Einschreiten der Schutzeinrichtung,
Uber die die Maschine verflgt, fihren.

Bevor Sie die endgiiltige Position bestimmen,
mussen die Raumverhaltnisse Uberdacht werden
und die kritischen Punkte jeder Position abgewagt
werden.

Gleichen Sie die Apparatur durch einwirken auf
die einzelnen FuRRchen, aus.

A Diese Apparatur kann nur in Rdumen, die

standig geluftet werden aufgestellt werden, um
einen einwandfreien Betrieb der selben,
garantieren zu kénnen.

@ Maschine verbinden und eine Zeitlang
angeschaltet lassen (mindestens 2 Stunden),
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bevor man die Funktion Kkontrolliert. Es ist
moglich, dass  Schmier6l des Kompressors
wéahrend des Transports in den Kuhlkreislauf
gelangt und dort die Kapillare verstopft: aus
diesem Grund kann es sein, dass das Gerat
anfénglich keine Kalte produziert, so lange bis das
Ol wieder in den Kompressor zuriickgetreten ist. .

A ACHTUNG : die Apparatur benétigt

minimalen funktionsbedingten Freiraum, siehe
Anlage.

Das Wasser, dass wéahrend des Abtauvorgangs
abgesondert wird und das Wasser, dass sich am
Boden der Zelle wéahrend der Funktion oder
wahrend der periodischen inneren Reinigung
ablagert, muss durch einen Schlauch mit einem
Mindestdurchmesser von %" abgelassen werden,
dieser wird mit dem Schlauch am Boden des
Kuhlers verbunden.

Darlber hinaus muss die Sicherungsarmatur des
Abflusses garantiert werden. Der Abfluss muss
den geltenden Normen entsprechen.

8.3. Anschluss an das Stromversorgungsnetz

DEUTSCH _

Der Anschluss muss von autorisiertem und
qualifizierten Personal durchgefihrt werden, in
Ubereinstimmung mit den diesbeziiglichen,
geltenden Gesetzen und mit geeignetem und
vorgegebenen Materialien.

G) Bevor Sie das Gerdt an das elektrische
Versorgungsnetz anschlieen, tberprifen Sie, ob
die Spannung und die Frequenz mit den auf der
Erkennungsplakette aufgefihrten Daten
Ubereinstimmen, diese Plakette befindet sich auf
der hinteren Seite des Gerates.

@ Das Gerat wird mit einer Betriebsspannung
von

e 400V 3N~ 50Hz
e 380V 3N~ 60Hz
220V 3~ 60Hz

A Vor dem Anschluss der Apparatur missen

Sie sicher stellen, dass ein Differenzialschalter,
mit  entsprechender Leistung, dem Gerét
vorgeschaltet ist, um die Apparatur vor
Uberlastungen oder Kurzschliissen zu schiitzen.

8.4. Wasseranschluss der Kondensationseinheit

Die Kuhler mit Wasserkondensation wurden zur
Verwendung mit Leitungswasser entwickelt.

Um den Anschluss auszufiihren, verbinden sie die
Netzleitung mit dem Apparaturen-Anschluss,
fugen Sie einen Wasserstopphahn (A) ein, um
falls nétig, die Wasserzufuhr zu unterbrechen.
Installieren Sie davor, leicht zu erreichende Filter.

@Der Wasserdruck muss sich im Bereich
150+300 kPA (1.5+3 bar) befinden.

A Bevor man die Apparatur einschaltet, muss

diese an die Wasserversorgung angeschlossen
werden: sollte die Kihlung des Kondensations-
Kreislaufes nicht funktionieren, schreitet nach
kurzer Zeit das Hochdruckpressostat ein und
blockiert die Maschine. Uberpriifen Sie, dass es
kein Leck, gibt, das die elektrischen Teile betrifft
und einen Kurzschluss hervorrufen kénnte.

Wir empfehlen, sowohl der Wassereinlass-, als
auch der Wasserablass-Leitung einen Hahn
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vorzuschalten, der die Wasserzufuhr wahrend der
Wartungsphase unterbricht.

NON ACCENDERE LA
MACCHINA FINO A CHE
NON E' COLLEGATA
L'ALIMENTAZIONE
IDRICA
DO NOT TUR THE
MACHINE UNLESS IT IS
CONNECTED TO THE

\ WATER SUPPLY /

o

INGRESSO ACQUA
WATER INLET

USCITA ACQUA
WATER OUTLET

Um zu wissen welche Verbindungen man (beide
3/4™) als Wassereinlass und - ablass benutzen
muss, folgen Sie den Abbildungen ( eine
entsprechende Kennzeichnung musste sich auch
bei den Wasseranschlussen befinden).

@ Bei Wasser mit einem hohen Anteil an
gelésten Salzen (zu hartes Wasser), ist zu

8.5. Fern-Kondensierungseinheit

empfehlen, um eine langanhaltende
Leistungsfahigkeit des Austauschers Zu
gewabhrleisten, einen Wasserenthéarter

vorzuschalten.

Auch wenn das Pressostatventii in  Werk
vorgeeicht wurde, muss man nach dem
Wasseranschluss und nach Offnung der
gegebenenfalls eingefiigten Hahne, bei

Maschinenstillstand Uberprifen, das kein Wasser
aus dem Auslass austritt. Sollte dies jedoch der
Fall sein, muss man das Pressostatventil so lange
regulieren, bis kein Wasser mehr austritt.

A Bei der |Installation einer Fern-

Kondensationseinheit, missen die selben
Vorsichtsmal3nahmen, wie bei der Installation
einer internen Kondensationseinheit getroffen
werden; besonders zu beachten sind die Elektro-
Installationsnormen und die
Brandverhitungsnormen, halten Sie sich immer
vor Augen, dass unter besonderen Umstanden
Kihlgas austreten kann (der Raum, in dem die
Apparatur benutzt wird, muss zu liften sein).

@ Die Leistungen konnen bis zu einer

Auslagerung von 10 Metern und Isolierung der
Ansaugleitung garantiert werden (die Isolierung
muss  einer  Mindeststarke  von 13mm
entsprechen).

Die von uns empfohlenen Leitungen finden Sie im
Anhang.

@ Sowohl die Kondesationseinheit, als auch

der Kduhlkreislauf werden mit Stickstoff unter
Druck gesetzt, bei Offnen der Hahne Druck der
Kreislaufe Uberprifen.

Nach Anschluss, Vakuumbildung und Ladung der
Zufuhr- und Ansaugleitungen sicherstellen, dass
die Verbindungsstellen dicht sind und es nicht zu
einem Austritt kommt.

Die korrekte Gasladung wird (Uber die
Gasdurchlaufanzeige auf der
Kondensationseinheit tberpruft.

Zur Installation auf dem gleichen Niveau oder auf
anderem Niveau den Abbildungen folgen.

Vor allem bei Installation der Ferngruppe an
einem hoher gelegenen Punkt, sollte an jedem
Start- oder Zielpunkt, oder Steigung ein
Saugheben angebracht werden, bei Installation an
einem niedrigeren Punkt muss kein Saugheber
angebracht werden.
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Hahne der Fern-

Kondensationseinheit.

~2mt

r2-3%

Der Hersteller garantiert einen Sicherheitsgrad
IP21, sollte ein hoherer Sicherheitsgrad
gewulnscht werden, sollte der Installateur den
Gebrauch von Zusatz-Schutzabdeckungen
abwégen, die die Austauschleistung des
Kompressors nicht limitieren.

8.6. Abnahme

Die elektrische Verbindung zwischen Kihler und
Fern-Kondensationseinheit muss mit Kabeln mit
geeignetem Querschnitt ausgefiihrt werden (siehe
beigelegte elektrische Schaltplane). Auch die
Verbindung zwischen der Elektrobox auf dem
unteren Teil des Kihlers und der im Inneren der
Kabelbox auf der Ferneinheit, muss hergestellt
werden.

Das Gerat wir in einem Zustand ausgeliefert, der
es dem Benutzer ermdglicht, es alleine in Betrieb
nehmen zu kénnen.

Die Funktionstuchtigkeit des Gerates wird durch
einen Test gewahrleistet (Elektrische-,
Funktionelle- und Asthetische-Abnahme)  und
durch die Zertifikationen die dem Gerét beigelegt
werden.

Nach Beendigung der Installation, mussen
folgende Uberprifungen durchgefiihrt werden:

> Uberpriifen Sie die Funktionstiichtigkeit
und die Effizienz der Abflisse.

» Stellen Sie sicher, dass sich im Inneren
der Maschine keine Werkzeuge oder
Materialien befinden, die die Funktion der
Maschine behindern kénnten oder gar die
Maschine beschadigen kdnnten.

» Fuhren Sie mindestens einen kompletten
Schockfrost und - kiihlzyklus aus.

55




— DEUTSCH

9. ENTSORGUNG DES GERATES

) Haushaltsmdill entsorgt werden darf, es muss in
@In Ubereinstimmung mit den Européischen einem Recyclinghof zur Verwertung von
Richtlinien 2002/96/EG Uber Elektro- und elektrischen und elektronischen Geraten, entsorgt
Elektronik-Altgerate (WASTE ELECTRICAL AND werden.
ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)) ist dieses
Gerat mit einer Markierung versehen. Die Entsorgung muss gemall den Ortlichen

Bestimmungen der Abfallbeseitigung erfolgen.

Um weitere Informationen (ber Behandlung,

A Stellen Sie sicher, dass dieses Gerat auf Verwertung und  Wiederverwendung  dieses

korrekte Weise entsorgt wird, der Benutzer leistet Produktes zu erhalten, wenden Sie sich bitte an
S0 einen positiven Beitrag zum Schutz der Umwelt die zustandigen Behdrden ihrer
und der Gesundheit der Menschen. Gemeindeverwaltung, an den Rycyclinghof fir

Haushaltsabfalle oder an den Handler, bei dem
Sie dieses Gerat erworben haben.

Das Symbol auf dem Produkt oder
der beiliegenden Produktdokumentation, weist
darauf hin, dass das Produkt nicht wie normaler

10. TECHNISCHE KARTE DES KUHLMITTELS

Das Kuhimittel, das fir dieses gerat benutzt wird, e Wirkung auf die Einnahme: Die
ist R404a. Im folgenden finden Sie die Einnahme wird nicht als Aussetzung
Zusammenstellung dieses Produktes: angesehen.

PENTAFLUOROETHANE (HFC R125)

44% ERSTE HILFE MASSNAHMEN
ETHANOL 1,1,1 — TRIFLUORO (HFC R143A) Augen: Im Fall eine Kontaktes, Augen mindesten 15

52% Minuten mit reichlich Wasser auswaschen. Einen
ETHANOL 1,1,1 - TRIFLUORO (HFC R143A) Arzt zu Hilfe ziehen.

4% Wirkung auf die Haut: Nach einem Kontakt
GEFAHRENERKENNUNG mindestens 15 Minuten lang mit Wasser waschen.
Die schnelle Verdunstung der Fliissigkeit kann zu Falls nétig, die Erfrierung behandeln, warmen Sie
Frierungen fuhren. Das Einatmen hoher den entsprechenden Bereich langsam auf.
Konzentrationen Wenden Sie sich im Fall eines Ausschlags an
kann zu Herzrhythmusstérungen, kurzzeitige einen Arzt.

Betaubungswirkungen (auch Schwindel, Einnahme per Mund: Die Einnahme wird nicht als
Kopfschmerzen und Konfusion), Ohnmacht und Aussetzung angesehen.
sogar zum Tod fiihren. Inhalierung: Sollten groRe Konzentrationen
e Wirkung auf die Augen: Einfrieren oder eingeatmet werden, sofort an die frische Luft
Kalteverbrennungen durch den Kontakt gehen. Die Person beruhigen. Sollte die Person
mit der Flussigkeit. nicht mehr atmen, kinstlich beatmen. Bei
e Wirkung auf die Haut: Einfrieren oder Atmungsschwierigkeiten, Sauerstoff zu fiihren.
Kéalteverbrennungen durch den Kontakt Sich an einen Arzt wenden.

mit der Flussigkeit.
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10T 14T 10TR

Scatola elettrica
Unita
condensante
remota

Linea

B (0 16) Aspirazione

C (2 12)

Linea Liquido

Scatola di
D derivazione
Abbattitore

SBRINAMENTO

Ventilazione
Forzata

SCHEDA ALLACCIAMENTI - CONNECTION CARD — ANSCHLUSSSCHEMA

FICHE DES RACCORDEMENTS- FICHA DE ENLACES

Remote Unit
Condensing
Terminal Board

Suction Line
Pipe

Discharge Line
Pipe

Control Unit
Terminal Board

DEFROSTING
TYPE

Forced
Ventilation

Bernier unité
de
condensation
a distance

Ligne
d'aspiration
Ligne de
deépart

Borner
compartiment
technique

DEGIVRAGE

Air
Force

Klemmenleiste
fem
Installierte
Kihleinheit

Ansaugrohre

Druckrohre

Klemmenleiste
Bedienung

ABTAUART

Zwangsluftung

Caja eléctrica de
la unidad
condensante
remota

Linea de
Aspiracion

Linea de impulsion

Cajade
distribucion del
Abatidor

DESCONGELACION

Ventilacion
Forzada

VI



B (2 22)

C (2 12)

E (2 16)

|-

Scatola elettrica Bernier unité

o Remote Unit
Unita . de
Condensing .
condensante . condensation
Terminal Board -
remota a distance
Linea Suction Line Ligne
Aspirazione Pipe d'aspiration
. - Discharge Line Ligne de
Linea Liquido Pipe depart
. Hot Gas Ligne de
Linea Gas Caldo e pipe Gaz Chaud
chtolg di Control Unit Borngr
derivazione Terminal Board compartiment
Abbattitore technique
SBRINAMENTO RERELEIRG DEGIVRAGE
TYPE
Gas Caldo Hot Gas Gaz Chaud

C! B

Klemmenleiste
fem
Installierte
Kuhleinheit

Ansaugrohre

Druckrohre

Warmgas

Klemmenleiste
Bedienung

ABTAUART

Warmgas

SCHEDA ALLACCIAMENTI - CONNECTION CARD — ANSCHLUSSSCHEMA
FICHE DES RACCORDEMENTS- FICHA DE ENLACES

Caja eléctrica de
la unidad
condensante
remota

Linea de
Aspiracion

Linea de impulsion
Linea del Gas

Caliente

Caja de
distribucion del
Abatidor

DESCONGELACION

Gas Caliente

Vi



10T 14T SCHEDA ALLACCIAMENTI - CONNECTION CARD — ANSCHLUSSSCHEMA
FICHE DES RACCORDEMENTS- FICHA DE ENLACES
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10T 2/1 SCHEDA ALLACCIAMENTI - CONNECTION CARD — ANSCHLUSSSCHEMA
FICHE DES RACCORDEMENTS- FICHA DE ENLACES
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Modello - Model - Model - Geréatetyp - Modelo 10T 1/1 10TR 1/1 14T 1/1 10T 2/1

D Tipo di teglie - Trays type - Type de plateaux - Blechetyp - Tipo de fuentes GN1/1 GN1/1 GN1/1 GN 2/1
600x400 600x400 600x400 600x800
Capacita Massima - Teglie H=65 - Max load capacity - Trays H=65 6 (H=65 )
Capacité maximale - Plateaux H=65 N° 10 10 14 =6omm
Fassungvermégen - Bleche H=65 - Nimero maximo de fuentes H=65 10 (H=40mm)
Interasse griglie - Grids pitch mm
Pas des grilles - Gitterabsatx - Intereje fuentes 75 75 67 50/75
Ciclo Positivo - Positive cycle - Cycle positif - Positiver Zyklus (+90° ... +3°) kg 40 40 55 75
Ciclo Negativo - Negative cycle - Cycle negatif - Negativer Zyklus (+90° ...-18°) kg 25 25 35 50
Dimensioni esterne - External Dimension
LI Dimensions externes - uRenabmessungen - Dimensiones esternas
Lunghezza - Width -Largeur - Breite - Anchura mm 800 800 800 1050

Profondita / con porte aperte - Depth / with open doors
Profondeur avec portes ouverte mm 825/1585 900/1660 825/1585 1080/1840
Tiefe/mit gedffneter Tii - Profundidad / con puerta abierta

Altezza - Height - Hauteur - Hohe - Altura mm 1800 1800 2025 1900

Dimensioni interne - Internal Dimension
k Dimensions internes - Innenabmessungen - Dimensiones internas

Lunghezza - Width -Largeur - Breite - Anchura mm 664 435 664 664 /910
Profondita - Depth - Profondeur - Tiefe - Profundidad mm 415 664 415 905
Altezza - Height - Hauteur - Hohe mm 870 870 1095 870

Automatico a gas caldo
Automatic by hot gas
Sbrinamento - Defrost - Dégivrages - Abtauen - Descongelacién Automatique par gaz chaud
Automatische durch heissem Gas
Automatico con gas caliente

Evaporazione acqua sbrinamento - Evaporation of defrost water
Evaporation eau de dégiwage
Tauwasserverdunstung - Evaporacion agua de condensacion

Manuale - Manual
Manuelle - Handentleerung

Compressor
Model [DORIN] H180CS H180CS H200CS H290CSs
Model [FRASCOLD] B1.5-9.1Y B1.5-9.1Y B1.5-10.1Y ---
Potenza - Power - Puissance - Leistung HP 1,8 1,8 2 2,9
T° Evaporation °C -25 -25 -25 -25
Potenza frigorifera - Refrigerant Power - Puissance frigorifique - Kalteleistung watt 2080 2080 2430 3380
N Refrigerante - Refrigerant type - Réfrigérant type - Kéltemitteltyp - Refriante R452A (GWP 2141)

Quantita di refrigerante - Refrigerant quantity

Quantité de réfrigérant - Kaaltemittelmenge ar 1800 1800 2300 2500
Classe Climatica - Climate Class - Classe Climatique - Klima Classe +16°C ... +32°C

/ Potenza assorbita - Total Power - Puissance - Leistung - Potencia watt 2500 2500 3000 3500
Tensione alimentazione - Supply Voltage -
Tension d’alimentation - Anschlussspannung - Alimentacion Yy 400V 3N~ 50Hz
Peso Netto - Net weight - Poids net - Netto Gewicht - peso neto kg 190 (210) 195 (215) 220 (245) 240 (270)




In implementation of the European Regulation 1095/2015

Type of product :

Refrigerant fluid(s)

Blast chilling Program

Blast freezing Program

Model

Neos 4T

Neos 5T

Neos 10T

Neos 14T

Frigolet 5T

Frigolet 10T

Frigolet 14T

Frigolet 10T 2/1

Blast Chiller and Blast Freezer

R452A [GWP 2141]
+3°C Hard
-18°C Hard
Energy Energy Chilled
Consumption Consumption full
chilling freezing load
function function capacity
kWh/kg kWh/kg kg
0,095 0,225 45
0,067 0,312 18
0,088 0,332 34
0,079 0,277 45
0,062 0,252 20
0,098 0,297 40
0,083 0,287 55
0,079 0,291 75

Frozen
full
load

capacity

kg

45

10

20

30

12

25

35

50

Blast chilling Blast freezing

cycle from

+65°Cto -
18°C

Refrigerant  cycle from

charge +65°C to
+10°C
kg min
1 90
1 82
1,5 104
1,7 111
2 75
1,8 107
2,3 115
2,5 104

min

234

215

248

255

230

237

245

257

Program
Blast
chilling

Hard +3°C

Hard +3°C

Hard +3°C

Hard +3°C

Hard +3°C

Hard +3°C

Hard +3°C

Hard +3°C

Program
Blast
freezing

Hard -18°C

Hard -18°C

Hard -18°C

Hard -18°C

Hard -18°C

Hard -18°C

Hard -18°C

Hard -18°C

XI



F1
F2

MP

RSC

RST

RCC

VC1
VC2

VE1
VE2

VS
DEF

RP

EP

FP

RN

uv

COLLEGAMENTI ELETTRICI

BRANCHEMENT ELECTRIQUE -

Fusibili

Compressore

Microporta

Resistenza
Riscaldamento
Cella

Resistenza
Stipite

Resistenza

Carter
Compressore

Ventilatore
condensatore

Ventilatore
Evaporatore
Valvola

solenoide
(gas caldo)

Sonda cella

Sonda
evaporatore

Sonda
Prodotto

Reattore
Lampada U.V.

Lampada U.V.

CONEXAO ELETRICA

Fusible

Compressor

Door
microswitch

Room
Heater

Anti-
condensation
element

Compressor
Heater

Condenser fan

Evaporator fan

Hot gas valve

Cell probe

Evaporator
probe

Product
Probe

Ballast U.V.
Lamp

U.V. Lamp

Fuse

Compresseur

Microinterrupteu

r porte

Chauffe
Chambre

Resistance
montant

Chauffe-
compresseur

Ventilateur
condenseur

Ventilateur
évaporateur

Vanne gaz chaud

Sonde cellule

Sonde
evaporateur

Sonde
A Piquer

Ballast Lampe
u.v.

Lampe U.V.

- ELECTRICAL CONNECTION
ELEKTROANSCHLUSS

Drahtsicherung

Kompressor

Turschalter

Raumheizung

Widerstand
Tlrrahmen

Kompressor-
heizung

Kondensator-
ventilator

Verdampfer-
ventilator

Heillgas-Ventil

Zellenfiihler

Verdampfer-
fihler

Kerntemperatur-

fuhler

Vorschaltgerat
UV-Lampe

UV-Lampe

s e [ w [ = [ =

Fusiveis

Compressor

Micro da porta

calentador de
habitacién

Resisténcia do
quadro da porta

Resisténcia
Compressor

Ventilador do
condensador
(somente
ventilados)

Micro ventilador
evaporador

Valvula gés
guente

Sonda camara

sonda evaporador

Sonda Producto
(De Imergao)

Reator LAMPADA
u.v.

Lampada U.V.

Xl



COLLEGAMENTI ELETTRICI
BRANCHEMENT ELECTRIQUE -

s e [ w [ = [ =

T1 Protezione
KRW Termica
Micro
ME Ventilatore
Evaporatore
Pressostato
LP Bassa
Pressione
HP Pressostato

Alta Pressione

Rele Termico
Compressore

Contattore
Compressore

Trasformatore
Bassa Tensione
Sonda
Riscaldata
Resistenza
RSS Riscaldamento

Sonda Prodotto

TR

- ELECTRICAL CONNECTION

ELEKTROANSCHLUSS
CONEXAO ELETRICA

Safety
Thermostat

Termostate de
sur

Sicherheits-
thermostat

Evaporator Fan Micro Ventilateur Microschalter

Micro Switch Evaporateur Verdampfer-
ventilator
Low Pressure Alarme Basse Alarm

Allarm Pression Mindestdruck

Hight Pressure
Allarm

Alarme Haute
Pression

Alarm
Hochstdruck

Thermic Rele' = Relais Termique Termischer Relais

Relais De . .
Power Rele' . Leistungs Relais
Poissance
Transformer Transformator
Transformateur

Low Tension

Niederspannung
Heated Probe

sonde A Piquer Beheizterfihler

Resistance Heizung
Heater Food
Probe Chauffage Sonde Temperatur-
A Piquer fahler

Protecédo Térmica

Microinterruptor
Do Ventilador
Evaporador

Alarme Baixa
Pressao

Alarme Alta
Pressao

Relé Térmico

Contactor De
Poténcia

Transformador
Baixa Tensdo
Sonda Aquecida

Resisténcia
Aquecimento
Sonda Produto

Xl



SCHEMA ELETTRICO - ELECTRIC DIAGRAM — SCHALTBILD
SCHEMA ELECTRIQUE - ESQUEMA ELECTRICO
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SCHEMA ELETTRICO - ELECTRIC DIAGRAM — SCHALTBILD
SCHEMA ELECTRIQUE - ESQUEMA ELECTRICO

380V 3N~ 60Hz
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SCHEMA ELETTRICO - ELECTRIC DIAGRAM — SCHALTBILD
SCHEMA ELECTRIQUE - ESQUEMA ELECTRICO

220V 3~ 60Hz
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HUGENTOBLER ___

Schweizer Kochsysteme®

Wir sind Ihr Partner fiir innovative CH | EU .

. . . Hugentobler Schweizer Kochsysteme AG
Kuchenkonzepfe und W?rtSChan?ChES Gewerbestrasse 11, 3322 Schénbiihl, Schweiz
KUChenmanagement Heute Und ”] ZUkunft Tel.+41 (0)848 400 900, Fax+41 (0)31 858 17 15

D

Hugentobler + Partner GmbH Deutschland
Lise-Meitner-Strasse 4, 85716 Unterschleissheim
www.hugentobler.com Tel.+49 (0)89 85 15 77, Fax+49 (0)89 85 15 47





