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Unsere Vision -
Ihr Gewinn

Kiicheneinrichtungen sind Vertrauenssache. Uber 40 Jahre Erfah-
rung stehen hinter Hugentobler Schweizer Kochsysteme. Wir be-
gleiten Sie von der Konzeptanalyse, Planung, Realisierung bis hin
zur Inbetriebnahme und dem Einstieg in neue Kochmethoden. Mit
neuen Innovationen und Weiterentwicklungen von Grosskiichen-

apparaten und Systemen verfolgen wir stets unsere Vision von:

e Besserer Speisenqualitdt

e Hoherer Kiichenrendite

e  Attraktiveren Arbeitszeiten fiir die Kiichenmitarbeiter
Schenken Sie uns die Zusammenarbeit und Ihr Vertrauen - und
wir Ihnen herausragende Qualitdt und zuverldssige Unterstiit-
zung auf Jahre hinaus.




Einfach -
alles aus einer Hand

Beratung

Unser Aussendienst-Team, 30 ausgebildete Kiichenchefs, ist tag-
lich unterwegs in Schweizer Kiichen und garantiert Ihnen eine
professionelle und individuelle Beratung. Die Praxis zeigt, dass
maximale Leistungen des Apparatemixes nur bei passenden

Arbeitsabldufen, logischen Postenanordnungen und der rich-
tigen Gerateanwendung ausgeschopft werden kdnnen. Unsere
Kiichenchefs kennen sich mit den heutigen Lebensmittel- und
Hygieneverordnungen aus. Bei der Betriebsplanung denken sie
iibergreifend und beriicksichtigen auch Umweltfaktoren wie Ener-
gieeffizienz und Entsorgungsvorschriften.

Planung

Vier eigene Planungsabteilungen (Bern, Zentralschweiz, West-
schweiz, Ostschweiz) realisieren alle Ideen von Teilbauten Uber
Gesamtkiichen bis hin zu Buffet- und Free-Flow-Anlagen. Dabei
setzen sie die spezifischen Anforderungen verschiedener Gastro-
nomiebetrieben wie Restaurants, Hotels, Altersheime und Spitaler
um.

Montage und Service

Sei es fiir Montagen oder Wartungsarbeiten - unsere bestens aus-
gebildete und erfahrene Mannschaft ist an 365 Tagen im Jahr fiir
Sie im Einsatz. Sie besteht aus zwei Teams: Den Servicetechnikern
und Monteuren. Jeder ist Spezialist auf seinem Gebiet und garan-
tiert fiir die hohe Qualitdt unserer Dienstleistung!

Instruktion

Unsere qualifizierten Kiichenchefs unterstiitzen Sie aktiv und ste-
hen zur Instruktion zusammen mit IThnen in Ihrer neuen Kiiche.
Sie stellen die optimale Nutzung der Gerdte und die Umsetzung
neuer Kochsysteme sicher. So helfen sie Ihnen, die gesteckten
Ziele mit der neuen Kiiche langfristig zu erreichen.

Hugentobler Grosskiichenplanung - unser Angebot:

5-10% Renditesteigerung dank modernster Kochsysteme
e Submissionen, Baupldane und Projektbegleitung

e Spezialanfertigungen nach Mass, pflegeleicht und in elegantem Design

~\
e Komplettbetreuung vom massgeschneiderten Konzept bis zur perfekten Ausfiihrung vor Ort
e Fachliche Betreuung durch unsere 30 Kiichenchefs vor, wahrend und nach der Er6ffnung
e Regelmdssiges Coaching zur Wissenssicherung und Weiterentwicklung der Kochsysteme
e Monatlich stattfindende Fachkurse in unseren 6 Ausbildungs- und Schulungszentren
J
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Der Hugentobler-Hygienestandard -
beste Qualitat zum fairen Preis

Qualitat fiir Generationen

Unsere Kiichenmobel sind auf langfristige Stabilitdt ausgerichtet:

® Abdeckungen werden aus hochwertigem Chromnickelstahl
(CNS) und standardmdssig aus mindestens 1,5 mm Material-
stdrke hergestellt.

e In den Nasszonen ist die Abdeckung mit CNS verstarkt, im
neutralen Bereich mit imprdgnierten Platten. Diese sind was-
serfest beschichtet (V100).

¢ Die Schubladen halten starken Belastungen bis 60 kg stand.
Der Schubladenstock ist mit doppelwandigen Seitenteilen sta-
bilisiert.

Nie mehr Probleme mit der Lebensmittel-
inspektion

Hugentobler-Kiichen sind reinigungsfreundlich:

e Sowohl gekiihlte als auch beheizte und neutrale Unterbauten
haben einen Radius von 17,5 mm. Die Ubergidnge zwischen
Boden, Riicken- und Seitenwanden sind fugenlos dicht ver-
schweisst.

e Die Abdeckung verfiigt iiber hygienefreundliche Kugelecken
sowie abgerundete Zargen mit Radius 17,5 mm. Speise- und
Olresten in Ritzen gehdren der Vergangenheit an.

e Der Schubladenstock weist 4-seitig abgerundete Ecken mit
einem Radius von 10 mm auf. Die sehr soliden Griffleisten
sind ebenfalls rund und damit leicht zu reinigen.

® Die einfach austauschbaren Dichtungen sind mit einer Chrom-

stahl-Leiste geschiitzt.



Optional:

Tag fiir Tag einfache Handhabung und mehr
Effizienz

Unsere Mobelkomponenten sind auf die Praxis ausgerichtet:

 Die runden Griffleisten an Schubladen und Tiiren sind ergono-
misch geformt.

e Beim Schubladenstock bieten die Qualitdts-Vollausziige besse-
ren Zugang zu den Produkten.

e Dije Seitenfiihrungen sind einfach zu demontieren und zu rei-
nigen.

Flexibilitat ist garantiert

Kiihlende, warmende und neutrale Kiichenmobel bauen wir mo-
dular ein:

e Die neutralen Grosskiichenmobel haben gerduschgedammte
Fliigeltiiren und verschweisste Ecken. Die Tiiren kdonnen in
einem Radius von 180 Grad gedffnet werden. Die Schiebetiiren
verfiigen iiber Kugellager und Einweiser.

® Die Kithlmdbel sind mit einem ausgekliigelten Luftzirkulati-
onssystem ausgestattet. Im gesamten Kiihlraum herrscht so
tiberall eine gleichmdssige Temperatur.

® Der Warmeschrank basiert auf einem selbsttragenden Baukas-
tensystem mit doppelwandig isolierten Fliigeltiiren und auf
Kugelrollen gelagerten Schiebetiiren. Der Thermostat ist stu-
fenlos von 30-85°C regulierbar. Eine Kontrollleuchte ist in-
tegriert.

Gerne gehen wir auf individuelle Wiinsche ein. Wir liefern Ihnen die CNS-Mé&bel auch in den Ausfiihrungen H1, H2 und H3 nach DIN-
Norm. Unsere Arbeitsschrdanke sind in allen Gastronorm-Abmessungen oder in individuellen Sondermassen erhaltlich. Attraktiv wirken

rote Griffleisten aus der Hugentobler-Designlinie.



Finanzierung Service

Schulung / Coaching

HUGENTOBLER=""

Schweizer Kochsysteme®

Hugentobler Schweizer Kochsysteme AG
Gewerbestrasse 11 « CH-3322 Schonbiihl/BE
Tel. +41 (0)848 400 900 « Fax + 41 (0)31 85817 15

Hugentobler+ Partner GmbH
Lise-Meitner-Strasse 4 o D-85716 Unterschlei
Tel. +49 (0)89 8515 77 « Fax +49 (0

www.hugentobler.com o i



