HUGENTOBLER ___

Swiss Reg-o-mat’

Sanftes Regenerieren auf hochstem Niveau
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ntegrierte Wassermangel-Anzeige

2 BXTxH (mm): 575 x 565 x 820
ht: 45 kg
tanschlusswert: 4,8 kW
herung: 10 A
ung: 3N / 400V
eraturbereich: 80 - 160 °C
ndung: rechts

Einsatz

tersheime und Spitaler

Zeitunabhdngiges Regenerieren durch das Pflegepersonal direkt auf der
Etage

Der Reg-o-mat als zusatzliches Regeneriergerdt — zur Entlastung des
Kombisteamers

Belieferung von anderen Altersheimen und Abteilungen - perfektes
Aufbereiten von Meniis ohne Vitaminverlust

Hotels und Restaurants

Der Reg-o0-mat als zusatzliches Regeneriergerdt in der Kiiche, Speiseaus-
gabe, in Konferenzraumen sowie im saisonalen Terrassenbetrieb

Die perfekte Ergdanzung im Partyservice

Qualitatssichernde Aufbereitung von Speisen wahrend der Zimmerstunde
durch das Servicepersonal

Lieferung von kalt angerichteten Meniis an KMU’s - einfaches
Aufbereiten im Reg-o-mat und eine kostliche, warme Mahlzeit ohne
Vitaminverluste ist garantiert

nkstellen, Partyservice etc.

Lieferung von kalten Speisen vor Ort, regenerieren und perfekt warm
servieren

Perfekte Speisenprasentation dank der integrierten Hold-Funktion

Der Reg-o-mat bendtigt keinen Wasseranschluss und ist sparsam im
Energieverbrauch

Leicht zu transportieren und die dennoch robuste Bauweise garantiert
eine uneingeschrankte Mobilitat

Schulen, Krippen, Tagesstatten, Spitex, Pro Senectute

Einfaches Regenerieren von vielfiltigen, fertig angelieferten Meniis
piinktlich auf die Minute

Ausstattung und technische Daten
3 verschiedene Klimas Optional:
old-Funktion fiir die Speisenprasentation e Festwasseranschluss
ntegrierter Wasser- und Abwassertank e Wandmontage-Set
imer-Funktion e Seitenfiihrungen fiir Schalen und Bleche GN 2/3
omfortabler Magnettiirverschluss e Integrierter Wasserentharter

Joppelglas-Tiire mit Isolationsheschichtung

L Einschiibe: 8 Teller (25-32 cm) oder H U G E NTO B LE R_

7 x GN 2/3-Gitter

Schweizer Kochsysteme®

CH/EU Hugentobler Schweizer Kochsysteme AG
Gewerbestrasse 11 ¢ CH-3322 Schonbiihl/BE
Tel. +41 (0)848 400 900 « Fax + 41 (0)31 85817 15

D Hugentobler+ Partner GmbH
Lise-Meitner-Strasse 4  D-85716 Unterschleissheim
Tel. +49 (0)89 8515 77 « Fax +49 (0)89 85 15 47

www.hugentobler.com « info@hugentobler.com



