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Hugentobler Schweizer Kochsysteme AG

Klcheneinrichtungen sind Vertrauenssache. Uber 40 Jahre Erfahrung stehen hinter Hugentobler
Schweizer Kochsysteme. Wir begleiten unsere Kunden von der Problemanalyse, der Planung bis hin zur
Inbetriebnahme und dem Einstieg in neue Kochtechniken.

Unser Tun war stets bestimmt von der
Faszination und Leidenschaft der Koche,
von der Veredelung kostlicher Nahrungs-
mittel und von der Entwicklung neuer
Technologien. Unsere hohen Anspriiche
an die Produktqualitat und der rege Aus-
tausch mit den Anwendern fuhrten zu
Losungen, die begeistern und den Ar-
beitsalltag in der Kiiche massiv erleich-
tern.

Hugentobler Schweizer Kochsysteme hat
eine intelligente Vernetzung unterschied-
licher Gerate und Produktionsarten zur
Qualitatsverbesserung von Lebensmitteln
erschaffen. Betriebe, die mit Hugentobler
zusammenarbeiten, darunter auch viele
Spitdler und Heime, konnen heute mit
Stolz Resultate aufweisen, die nicht nur
den Kochberuf aufwerten, sondern auch
die Zustimmung der Gaste finden.

Steigern Sie lhre Kiichenrendite

Ohne moderne Kochsysteme keine er-
tragsreiche Qualitatskiiche — und damit
auf Dauer kein Bestehen im hart um-
kampften Gastromarkt. In unseren Aus-
bildungscentren (Schonbiihl, Rotkreuz,
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Das neue Hugentobler Kochparadies Er6ffnung 2014

Eine grosszugige Ausstellung auf 1200 m? soll nicht nur fir Gastronomen, sondern
auch fur Baukommissionen, Planer, Architekten und Investoren eine Plattform bil-
den, wo sie sich tber zukunftsorientierte Apparatetechnik und Kochsysteme infor-

mieren und beraten lassen.

Unsere exklusiven Partnerfirmen flr Kassensysteme, Kaffeemaschinen, Ausschank-
anlagen, Geschirrwaschmaschinen, Kihlanlagen, Luftungshauben, Boden- und
Wandbelage, Kiichen-Innenausbau etc. stellen im Kochparadies ihre Firma, Produkte,
Dienstleistungen und neueste Innovationen vor.

Rheineck, Chur) bilden wir jedes Jahr hun-
derte von Kochen aus. Das sind die Leis-
tungen unserer Ausbildungscentren:

— Praxisorientierte Ausbildung statt theo-
retisches Prospektelesen

— Demonstration von Geraten und neuen
Kochmethoden

— Kurse und Seminare auch fiir Planungs-
und Einkaufsgremien

— Laufende Aus- und Weiterbildung Ihrer
neuen Mitarbeiter

— Seminare zur Renditesteigerung

Die Renditesteigerung in der Heim- und
Spitalkiiche bei einer Top-Speisenqualitat
ist ein grosses Thema. Lassen Sie sich bei
einem «freeze’n’go»-Kurs in einem Hu-
gentobler Ausbildungscenter iiber neue
Losungen inspirieren!

HUGENTOBLER

Schweizer Kochsysteme AG
Gewerbestrasse 11

3322 Schonbiihl

Tel. 0848 400 900
info@hugentobler.ch
www.hugentobler.ch



