
Nous sommes votre partenaire pour des concepts de cuisine innovants  
et un management rationnel de la cuisine. Aujourd‘hui et à l‘avenir.

Une opportunité dans la crise. 
Service de collecte et de livraison.

Que faire lorsque les gens ne peuvent plus venir chez vous? Avec un service de récupération et de livraison 
de la nourriture chez vous, dans votre localité, la brigade de cuisine reste occupée et les personnes touchées 
sont heureuses de recevoir des repas simples mais nutritifs.

1. Définir la carte
Définir des plats simples et nutritifs. Faites attention 
à utiliser les produits déjà achetés.

2. Démarrer la production
Faites attention à l’hygiène, utilisez donc des plats à 
usage unique.

3. Publicité
Sur les canaux des médias sociaux, par vidéo ou 
par SMS, distribution supplémentaire de prospectus 
dans la commune politique ou le quartier.

Des plats simples et 
nutritifs

Vaisselle à usage unique Méthode de production et 
infrastructure requise 

Régénération chez 
le client final

Plats à base de riz
Chili con Carne
Plats de pâtes
Goulasch
Pot-au-feu
Ragoûts
Soupes

Verre à usage unique

remplir à chaud, 
refroidir rapidement

à –40 °C à +3 °C 

Micro-ondes 

Casserole

Bol en plastique à usage unique

Sachet plastique à usage unique

Légumes
Pommes de terre
Riz séché Sachet plastique à usage unique

Sous Vide

Micro-ondes, poêle ou  
bain-marie chaud Vous avez besoin d’infra-

structure? Il est possib-
le de la louer. Parlez-en 
à votre conseiller!

Téléphone 0848 400 900


