Schweizer Kochsysteme®




Wie Sie mit cleverer Planung
Abfille sparen und effizien-
ter wirtschaften. Potenzial
erkennen, Abfille messen,
Produktionen planen und
umsetzen.

Holen Sie sich das Riistzeug, um
den Warenkosten den Kampf anzu-
sagen — ein Gewinn fiir Umwelt und
Betrieb. Spot: die Rolle von Sous
Vide bei Ausser-Haus-Lieferungen.

Sichern Sie sich Ihre Teilnahme.
Wir freuen uns auf Sie!
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Kursleitung:
Mirko Buri, Mein Kiichenchef

Kursdauer:
14.00Uhr bis 18.00 Uhr

Teilnehmerzahl:
max. 20 Personen

Kurskosten:
CHF 120.00 pro Person exkl. MwsSt.
inkl. Unterlagen

Anmeldeschluss:
13. April 2018 / 7. September 2018

Anmeldung:
www.hugentobler.ch/kursangebot

Ort:

Hugentobler Schweizer Kochsysteme AG
Ausbildungscenter

Gewerbestrasse 11, 3322 Schonbiihl

Tel. 0848 400 900, info@hugentobler.ch
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Filialen: Rotkreuz ZG - Puidoux VD - Chur GR - Rheineck SG - Miinchen DE



